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WILLHELM
GRILL

DIE
TRADITION

Sein Name war Willhelm Grill. Er erlernte
den Beruf des Schmieds von seinem Vater
und der wiederum von seinem Vater. Eine
Familiendynastie. Doch erst Willhelm wurde
berithmt, denn er war der Erste, der das Feuer
beherrschbar machte. Keiner konnte wie er die

Temperatur des Feuers kontrollieren, um sein
Eisen perfekt zu schmieden. Dieser Tradition
folgend haben wir uns verpflichtet, das Feuer
des Grills zu kontrollieren und das Grillen far
jeden beherrschbar zu machen.
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WILLHELM
GRILL

DAS FEUER
BEHERRSCHEN

Das Feuer sorgt seit jeher fur Legendenbildung
und Mythen. Der griechischen Mythologie
folgend hat Prometheus, aus dem Gotterge-
schlecht der Titanen und Untertan des Gotter-
vaters Zeus, das Feuer von der Sonne auf die
Erde gebracht. Unsere Vorfahren kannten
das Feuer durch Blitze und Vulkanausbriiche,

jedoch nur als zerstérerische Naturgewalt. Erst
in der Steinzeit begannen Menschen mit Feuer
Essen zu kochen und GefaBBe zu brennen. Es
brachte den Menschen Gutes. Willhelm Grill
nutzt heute innovative Technik, das Feuer zu
beherrschen.






WILLHELM
GRILL

VON 0 AUF
550 GRAD

Willhelm Grill ist mehr als Grillen - einzigartiges
Design in eleganter Form und schlichten zeitlo-
sen Farben. Unser Grill ist ein absolut hochwer-
tiges Hightech-Produkt, welches den Techno-
logiestandards von heute folgend, per intuitiv
bedienbarer App gesteuert wird. Technik und
Material wurden mit den héchsten Ansprichen
an Qualitat und Kundenerlebnis von unserem
Team entwickelt und hergestellt.

Herzsttck des Grills ist das héhenverstellbare
Glutbett und Luftungssystem. Damit wird far
eine konstante und regulierbare Temperatur
auf der Grilloberflache gesorgt. Das integrierte
Grillthermometer sagt dir punktgenau, wann
das Fleisch, der Fisch oder das Gemuse fertig

ist. Ubrigens: In weniger als zehn Minuten ist
die Kohle grillbereit, so schnell wie bei keinem
herkdémmlichen Holzkohlegrill. Wir machen
das Grillen mit Holzkohle beherrschbar und das
digital.

Willhelm Grill verwandelt das Erlebnis Grillen
auBerdem zu einem Social-Media Event. Zeige
deinen Freunden, was du gerade grillst. Lade
sie ein, auf deinem WILLHELM GRILL zu grillen.
Eine groBe Webcommunity wird das Grillen
verandern. Wenn es um das perfekte Grillerleb-
nis, hochste Qualitat und Grillkompetenz geht,
wird zuklnftig niemand an Willhelm Grill
vorbeikommen - die brandneue Grillmarke.
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DER GRILL IM DETAIL

GUSS- UND EDELSTAHLROST

HOHENREGULIERUNG
PER APP




HOHENVERSTELLBARE
GLUTWANNE

AGMAKKU* ~




DIE FUNKTIONSWEISE

DU BEHERRSCHST DAS FEUER

g OO

TEMPERATUR ENERGIEVERSORGUNG AUFHEIZZEIT
Die Temperatur kann iber die Liiftung Der Grill kann wahlweise im Netzbe- Der Kamineffekt, wird durch die Venti-
und durch die Hohenverstellbarkeit der trieb oder mit Akku* betrieben werden. latoren verstarkt und bewirkt, dass der
Glutwanne eingestellt werden. Im Netzbetrieb wird der Akku automa- Grill in unter 10 Minuten
Einstellbereich: 150 - 550 °C tisch geladen. einsatzbereit ist.

% S

ABMESSUNGEN SENSOREN GRILLROST
Das AuBenmaB vom Willhelm Grill Der Grill verflgt Uber einen festen Fir dein perfektes Grillerlebnis kannst
betragt 530x900x 530 mm (BxHxT). Temperatursensor direkt am Rost und du zwischen hochwertig verarbeiteten
Der quadratische Grillrost hat eine Anschliisse fir 4 Garthermometer. Guss- und Edelstahlrost wahlen.

Lange von 430 mm.
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WILLHELM
GRILL

DAS DIGITALE
ERLEBNIS

Die Willhelm Grill App versetzt dich in die
Lage, den Grill digital zu steuern. Uberwa-
che die Temperatur von Fleisch und Fisch und
messe die Temperatur am Grillrost. Kontrolliere
die Starke der Lufter und die aktuelle Hohe des
fahrbaren Glutbettes und behalte die Kont-
rolle Gber deinen Grill.

Lass dich inspirieren von genussvollen
Rezepten und grill wie die Profis.
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GRILLEN AUF HOCHSTEM NIVEAU

BEHALTE DIE APPSOLUTE KONTROLLE
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WILLHELM GRILL & FREUNDE

DAS PERFEKTE GRILLERLEBNIS

Garthermometer
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Geschmacker sind verschieden. Deshalb
kannst du die Gartemperatur von bis zu
vier Steaks von dir und deinen Freunden
mit Hilfe der App Uberwachen. Egal ob
Fleisch oder Fisch, die App benachrichtigt
dich, wenn die gewlinschte Gartempera-
tur erreicht ist. Mit dem Garthermometer
grillst du immer auf den Punkt.
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WILLHELM GRILL ZU GAST

ALLES FUR EIN PERFEKTES GRILLERLEBNIS

G

Rainer Diamanti BEQ

Wer fir Freunde und Bekannte grillt, méchte
diesen ein unvergessliches Grillerlebnis berei-
ten.

Die WILLHELM GRILL APP bietet deinen
Gasten die Mdéglichkeit Gber einen QR-Code
live beim Grillerlebnis dabei zu sein. Uber
den Gastmodus kdnnen deine Gaste ihr eige-

Rainer Diamanti BAQ - 10

nes Garthermometer kontrollieren.

WG-APX1-45GH-L6GB-H31F-UJD8 L4 Download on the GETITON
[ App Store ® Google Play
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»~Wenn Tradition und Moderne aufeinandertreffen
entsteht etwas GroBartiges.”
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info@willhelmgrill.com
www.willhelmgrill.com
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