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DER GESCHMACK
DER NATUR

VON PFLANZEN, KRAUTERN, FISCH UND FLEISCH

ROSLE steht fur die Liebe zu guten Lebensmitteln und einen bewussten, sorgsamen Um-
gang mit der Natur. Seit nunmehr vielen Jahren gehen wir gemeinsam mit Chefkoch Frank
Heppner den Weg, Menschen zu inspirieren, im Einklang mit der Natur zu leben und sich
bewusst zu erndhren. Fleisch aus artgerechter, natirlicher Tierhaltung, frisch gefangener
Fisch, das GemuUse direkt vom Erzeuger, am liebsten selbst geerntet.

Die ROSLE-Projekte ,Einfach leben“ und ,Farm to Table® waren fiir uns der Start, Lebens-
mittel neu zu betrachten. Unser Engagement in der ,Interessengemeinschaft flir gesunde
Lebensmittel e.V.* erweiterte unser Verstandnis fir gesunde Nahrungsmittel und deren
Erzeugung. Zum Beispiel, dass Gemuse ohne den Einsatz von Chemie und Gentechnik
nachvollziehbar besser fur unsere Gesundheit ist. Wir sind daher davon Uberzeugt, dass
LZurtck zur Natur” der richtige Weg ist.

So geht auch unsere Reise zum Ursprung von gesunden Lebensmitteln weiter. Diesmal
fuhrte sie uns ins Yukon-Territorium in den Nordwesten Kanadas. Dorthin, wo Elche,
Bisons und Karibus auf riesigen Weiden artgerecht gehalten werden, Fische aus un-
berthrten, klaren Gewéassern kommen und frische Krauter und Beeren in den endlos
weiten Waldern wachsen. Unser Meisterkoch Frank Heppner ist dem Ruf der Wildnis
gemeinsam mit seinem Bruder Uwe gefolgt. Gespannt auf die essbaren Pflanzen, die
er hier mit Hilfe von First-Nations-Expertin Meta Williams entdecken wird, neugierig
auf die lokale Fischvielfalt und die Rauchertechniken der Einheimischen.

Lassen Sie sich inspirieren von der menschenleeren Weite des Yukon, der unberUhrten
Natur, den spannenden Menschen und den késtlichen Rezepten, die wir von unserer
Geschmacksabenteuerreise mitgebracht haben!




FRISCHE FISCHE UND MAGISCHE MOMENTE IM YUKON

Was ware eine Reise durch die Wildnis, ohne an einem der tausend Seen angeln zu gehen? Ob Fischen
vom Ufer oder vom Kanu aus — die Artenvielfalt hier im Yukon ist gigantisch. Es gibt verschiedene
Lachs-Sorten, Hechte, arktische Aschen, riesige Aalrutten und Regenbogenforellen. Ein Fest fir Fisch-
liebhaber, ein Naturparadies. Der Zauber der Natur fangt auch Frank und Uwe ein. Die unendlich vielen
Blauténe des Wassers, in dem sich die Wolken spiegeln, die stillen Walder, die das Ufer sdumen, der

Blick auf die schneebedeckten Gletscher am Horizont. Einfach magisch.

Am Schwatka-See stehen die Chancen gut fir einen schénen Fang. Wir haben Glick und ziehen einen
Hecht und einen Arctic Char aus dem Wasser. Der bei uns als Saibling bekannte Fisch wurde ab 1884
aus Nordamerika in Europa eingeflhrt. Welch ein Geschenk der Natur! Fische, die ihr Leben in diesem
Gewadsser verbringen durften, sind nicht nur gesunde Lebensmittel, sondern haben auch eine besonders
zarte Fleischstruktur und einen milden, natlrlichen Geschmack. Wir werden ab heute jeden Fisch an

diesem Geschmackserlebnis messen — und lieber auf Fisch verzichten, wenn wir nicht die gleiche

Qualitdt bekommen kdnnen.

PAZIFISCHE LACHSARTEN

Kénigslachs

Der bis zu 50 Kilo schwere und bis zu

1,50 Meter lange Konigslachs ist die groBte
Lachsart Nordamerikas. Je nach Aufenthalts-
ort wechselter sein Erscheinungsbild:
schimmernder Riicken und silberne Flanken
im Meer, bliulich oder rodich gefirbt, wenn
er die Fliisse stromaufwiirts schwimmt, um in
seinem Heimatgewdsser zu laichen.

Rotlachs

In Binnengewissern sicht er spektakulir aus:

hellgriiner Kopf, silberner Bauch, roter
Riicken und Schwanz. Der Rotlachs wird bis
zu 90 Zentimeter lang und 3.5 Kilo schwer.
Nur am Anfang und Ende seines Lebens,
zur Laichzeit, hilt sich der Rotlachs in Seen
und Fliissen auf, sonst im Meer.

Buckellachs

Sein Name leitet sich von dem auffillig
hohen Buckel ab, den die geschlechtsreifen
miinnlichen Fische zur Laichzeit bekommen.
Der Buckellachs wird nur bis zu 2,5 Kilo
schwer und hat im Vergleich zu anderen
Lachsarten recht kleine Schuppen. Am
hiufigsten ist er in Kiistennihe anzutreffen,
Stromschnellen meidet er.




REICHE ERNTE: AUF KRAUTERSUCHE MIT
~FIRST-NATIONS” META WILLIAMS

Aromen sind Frank Heppners groB3e Leidenschaft. In seiner bayrischen
Heimat und auch wahrend seiner Lehrjahre in Asien experimentierte

er mit Krautern und GewdUrzen, um seine Gaste mit Uberraschenden
Geschmacksvarianten zu begeistern. Umso neugieriger ist er, zu erfahren,
welche Pflanzen die First Nations People im Yukon zum Kochen,
Rauchern und als Medizin verwenden. Frank trifft sich mit Meta Williams
auf dem Gelande des ,,Long Ago People's Place®. Sie ist Naturexpertin
und gehdrt zum Wolfs-Clan, einer der 14 First-Nations-Gruppen, wie die
Indianerstdmme des Yukon heute bezeichnet werden.

Hier kbnnen die Besucher die jahrhundertealten Relikte der Ureinwohner
Kanadas kennenlernen: grasbewachsene Holzhitten, deren Fenster
frlher aus Karibu-Haut gefertigt wurden, Werkzeuge und Waffen

mit Klingen aus Vulkangestein und Fischfanggerate mit Haken aus
geschnitzten Tierknochen.

Meta zeigt uns, dass der karge Boden der Yukon-Region, welcher neun Monate
von Eis und Schnee bedeckt wird, trotzdem reich an Pflanzen ist. Diese
kdnnen reinigen und desinfizieren, wie die Fichtennadeln, oder heilen
Wunden, wie die Schafgarbe. Neugierig kostet Frank die Tannenwipfelspitzen
und Halme des heimischen Feuergrases, welches ein wenig an Spargel
erinnert. Mit einem Korbchen voller wilder Yukon-Rosen, Wacholder,
Fichtenrinde und Seifenbeeren verabschieden wir uns. Jetzt wird gekocht!




EINFACH GUT: KRAUTER UND AROMEN

AUS DER WILDNIS

Der Genuss des Ursprlnglichen liegt direkt vor der Haustlr. Vor allem, wenn man wie Meta Williams mitten in der Wildnis lebt.

Die First Nation People ernadhren sich seit Generationen von dem, was ihnen die Natur schenkt. Ihr Wissen um essbare Pflanzen,

Jagd und Fischfang ist daher noch heute lebendig. Lesen Sie hier, was wir bei unserem Rundgang durch die Natur zum Kochen,

Grillen und Heilen gefunden haben ...

1. Yukon-Rose

wird als Heilpflanze verwendet. Die Rosen-
bliitenblitter sorgen nicht nur fiir eine raffiniert
aromatische Note in Salaten, das iitherische Ol
und die Gerbstoffe >n aullerdem entziin-
dungshemmend und helfen bei Ekzemen und

kl n Hautverletzungen. Besonders niitzlich
im Nord

>n Kanadas: Verreibt man einige

Bliitenblitter zwischen den Fingern, lindert
der austretende Saft den Juckreiz bei Insekten-
stichen. Und listige Miicken kommen im Yukon

noch héufiger vor als Bi

4. Schafgarbe
Die v

bei Schafen beliebt, sondern auch fiir Men-

i bliihende Heilpflanze ist nicht nur

schen niitzlich. Achilles etwa soll mit Hilfe der
Schafgarbe seine Achillessehne geheilt haben.
First-Nations-Pflanzenexpertin Meta Williams

nutzt ihre wundstillende Wirkung als Tee oder

wehenfordernde Wirkung hat.

7. Tannenspitzen

Die Verwendung der frischen Spitzen von

-

Nadelbiumen ist in de ksmedizin und der
traditionellen Kiiche verbreitet. Sie enthalten
neben itherischen Olen vor allem viel

Vitamin C. Die
frither b

war fiir die First Nations
onders in den langen Wintermonaten
wichtig, in denen sie ohne frisches Gemiise und
Beeren auskommen mus

Meta Williams friert die jungen Tannenspitzen
gerne ein, um sie bei Bedarf aufgetaut als Aroma
fiir Brot oder Salate zu verwenden. Achtung:

Zuerst die Baumart bestimmen, denn einige
Nadelbdume wie die Eibe sind giftig und daher

fiir den Verzehr ungeeignet.

2. Fichtenrinde

Wenn das Holz von Fichten verletzt wird,
jor Pilzbefall und
¢ Naturvolker, so auch

bilden siec Harz,
Infektionen schiitzt. Vi
die First Nations in Kanada, machten sich diesen
natiirlichen Effekt zunutze: Die glasklaren Harz-
perlen verschlieBen und reinigen Wunden als
natiirliche Pflas *htung, nicht jeder vertrigt
Harz auf der Haut. Am besten an einer kleinen
Hautpartic ausprobieren. Die Harzkliimpchen
eignen sich auch bestens zur Zahnpflege. Tipp:
Nur mit den Schneidezihnen kauen, damit

ts kleben bleibt.

5. Wacholder

Anders als bei uns wachsen die Wacholder-
biische im Norden Kanadas flach an den Boden
geschmiegt. Die Beeren werden von den

First Nations fiir v

cingesetzt, etwa bei Sod

auungs-
problemen, Rheuma, Erkiiltung und zur
Wundheilung. Ob als Tee, Tinktur ode
OL, die W

dufler

gibt die blaue Beere auch Fleischgerichten ein

raffiniertes Aroma.

8. Karibu-Flechte

Die Karibus fr u 2 kg dieser
Pflanze. Sie ist ein Garant fiir das Uberleben in
den Wintermonaten und auch ein Leibgericht
von Elchen, Bisons und Moschusochsen.
Noch heute trocknen, zerkleinern und kochen
die Ureinwohner Kanadas die diirren Zweige

in heifem Wasser, b weich werden. Der

viele Beschwerden. Meta Williams setzt ihn zum

Beispiel bei Magen-/Darmerkrankungen oder

als Aroma fiir
werden.

3. Seifenbeere

Das Besondere an dieser Pflanze sind ihre
B ,die

Denn mit ihrer Hilfe kann man sich die Hiinde

stim frithen Herbst
schen. Die Friichte werden dabei mit etwas
ser in der Hand zerrieben, bis sich ein feiner
iBer Schaum bildet. Dieser reinigt nicht nur
die Haut, sondern macht sie auch weich und
geschmeidig. Was uns blitzblank sauber macht,
dren gerne in den Herbstmonaten,
um sich ordentlich Winterspeck anzufressen.

6. Walderdbeere

Die siil3en Beeren mit dem hohen Vitamin-C-
Gehalt sind ein leckeres Naschobst fiir Mensch
und Bir. Wie auch bei uns bekannt, kochen die
First Nations daraus Konfitiiren oder dérren
Friichte, um sie linger haltbar zu machen. Aber

hlag,
ann bei Magen-Darm-Problemen
r konnen die Wirkstoffe

der Walderdbeere auch Entziindungen der

Mundschleimhaut lindern.

9. Feuergras, Weidenroéschen

Dier
Yukon-Wappen verewigt ist, wichst hier

rot blithende Pflanze, die auch im

tiberall. Wie praktisch, denn die schmalen
weidenihnlichen Blitter samt der jungen
Triebspitzen und Stingel lassen sich roh im
Salat oder gegart zu Gemiisegerichten genief3en.
Sogar die Bliiten und die Knospen des Feuer-
s schmecken als aromatische Salat-

on oder als Tee. Dariiber hinaus kann
die Yukonpflanze auch heilen: Der Tee soll bei

Magen- und Darmentziindungen helfen.




FLEISCHKUNDE - WAS MAN BEIM GRILLEN

DRAUF HABEN SOLLTE

@ ROASTBEEF

Das Roastbeef'ist ein zarter und geschmacksintensiver Teil des
Rindes. Es ist besonders saftig und man briit es generell rosa. Wichtig
ist, dass man es vor dem Aufschneiden abkiihlen lisst, damit sich der
bestehende Temperaturunterschied zwischen dem AuBeren und dem
Fleischkern ausgleichen kann.

HUFTSTEAK

Ein perfektes Hiiftsteak ist fiir Grillfreunde das Beste, was es gibt.
Es hat cine lockere Faserstruktur und besitzt viele kleinere feine
Fettiderchen, wodurch es besonders zart und saftig wird. Hierbei
sind zwei verschiedene Grillvarianten moglich: Das indirekte und
das direkte Grillen, wobei das indirekte Grillen eine schonendere
und gesiindere Methode darstellt.

FILET

Das Filetist das beste und zarteste Stiick des Rindes. AuSerdem
giltes als besonders mager und es ist fiir viele Gourmets ein un-
verzichtbarer Genuss in der Grillzeit. Das Filet weist eine zarte
und feinfaserige Struktur auf.

ENTRECOTE

Dieses Fleischstiick ist entweder von der Zwischen- oder von der
Hochrippe des Rindes. Es enthiilt viele Mineralien wie Zink, Folsiure
und Eisen. Diese bleiben auch beim Grillen erhalten.

™ TIPP

Setzen Sie beim Grillen eher auf dicker geschnittene Fleisch-
stiicke von 3-5 cm. Sind sie diinner, werden sie bei groBer
Hitze zu schnell durchgaren und trocknen aus. Schneiden Sie
auBerdem vor dem Grillen keine Fettrander ab. Fett ist
wichtiger Geschmackstrager und gibt dem Fleisch Aroma. Wer
das Fett nicht essen méchte, kann es natirlich gerne vor dem
Verzehr abtrennen.
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@ NACKEN

Auch bekannt als Schweinekamm, ist stark von Fett durchwachsen
und hat deshalb einen sehr saftigen und aromatischen Geschmack.
Vorwiegend wird er direkt am Knochen gegrillt.

RUCKEN
Schweineriicken ist schr mager. Der Gefahr des Austrocknens beim
Grillen begegnet man am raffiniertesten mit einer Marinade.

BAUCH
Dieser Teil des Fleisches ist besonders fettreich. Er gilt als herzhafter
Genuss.

SPECK

Gebratener Schweinespeck ist eine mogliche Beilage fiir viele ver-
schiedene Gerichte. Am besten ist, wenn man durchwachsenen Speck
grillt. Schweinespeck, verfeinert mit toskanischen Kriutern und Salz,
steigert das Genusserlebnis. Der Speck wird nach dem Abkiihlen
noch knuspriger.

& TIPP

Schwein ist besonders fiir Grillanfanger geeignet, da es
kleine Grillfehler verzeiht. Beim Schweinefleisch gilt, dass Fett
Aroma transportiert. Die typischen kleinen Fetteinlagerungen
sorgen flr ein zartes Grillergebnis. Wenn Sie es richtig
herzhaft lieben, sollten Sie fettreichere Stiicke wie zum
Beispiel Bauchfleisch in einer Schale grillen, damit kein Fett
ins Feuer tropft.

FILET

Gefliigelfilet kann eine gute Fleischbeilage darstellen. Das Fleisch be-
sitzt eine besondere Zartheit und ist leicht zuzubereiten. Beim Grillen
liegt das Hahnchenbrustfilet vorne. Es enthélt mehr Eiweil} als andere

Fleischsorten. So bleibt es trotz Grillen schon soft. Das Filet ist ein
schr intensiver Genuss und seine Konsistenz und Qualitiit finden bei
allen Altersklassen Liebhaber und Licbhaberinnen. Es ist das feinste
und zarteste Teilstiick.

KEULE

Die Gefliigelkeule ist ein schr geschmacksintensiver Teil.
Die knusprige Haut der Keule ist fiir viele schon ein Lecker-
bissen an sich.

FLUGEL
Die Fliigel besitzen cinen geringen Fleischanteil — bieten aber einen
besonderen Geschmack und ein Erlebnis beim Abknabbern.

¥ TIPP

Gefllgelfleisch ist ein sehr mageres Fleisch. Das ist gesund,
birgt aber auch die Gefahr des Austrocknens auf dem Grill.
Deshalb ist es von Vorteil, das Fleisch vor dem Grillen zu
marinieren. Gerne mit einigen Stunden Vorlauf.

FILET
Ein Fischfilet neben Fleisch und Gemiise bringt Abwechslung auf den

Grill. Zumal es sich sehr vielseitig zubereiten lisst. Zum Beispiel mit
frischen Kréutern.

() BACKCHEN

Die Béckchen des Fisches sind sehr klein, gelten aber als besonders
zarte Delikatesse.

s TIPP

Wenn Sie ein Fischfilet mit Haut haben, kénnen Sie es ohne
Wenden bei mittlerer Hitze durchgrillen. Rost vorher gut dlen.
Ansonsten ist die Gefahr groB, dass der Fisch zerfallt. In diesem
Falle verwenden Sie am besten eine Schale — oder Sie grillen
den Fisch im Ganzen. Wenn es nicht gerade ein ganzer
Schwertfisch ist.

Am besten geeignet sind Fischarten wie Lachs oder Forelle.
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RIB EYE STEAK MIT POLENTA

Die Rib Eye Steaks mindestens 20 Minuten vor dem Braten aus dem Kihlschrank
nehmen und ruhen lassen. Dann die erste Fleischseite bei hoher Temperatur flr zwei
Minuten am Rost angrillen und mit etwas Salz und Pfeffer bestreuen. Wer Grillstreifen
mochte, sollte das Fleisch schon nach einer Minute um 45 Grad drehen und fir eine
weitere Minute weiterbraten. Danach das Fleisch wenden und den Prozess wiederholen.
Das fertige Rib Eye nach 4 Minuten vom Grill nehmen und 5 bis 10 Minuten ruhen
lassen. In der Zwischenzeit Brihe, Milch, Salz und Butter in einem Topf erhitzen. Die
Hitze auf die kleinste Stufe reduzieren, den MaisgrieB unter standigem Ruhren unter-
mengen und fur ca. 15 bis 20 Minuten weiter rihren. Sobald sich der Maisgrie3 in einen
cremigen, goldenen Brei verwandelt, mit frisch gehacktem Feuerkraut bestreuen und
gemeinsam mit dem Steak servieren.

Far die Marinade Zwiebel und Knoblauch fein schneiden und in Butter bei niedriger
Temperatur anglasieren. Rinderbriihe & Rotwein aufgieBen und 20 Minuten bei
schwacher Temperatur kdcheln lassen. Dabei immer mit dem Schneebesen leicht
rihren und die Sauce reduzieren. Diese hat die richtige Konsistenz, wenn sie am
Loffelriicken haftet anstatt abzurinnen.

Guten Appetit!

Zutaten fiir 4 Personen

Steaks
4 Rib Eyes, je 180 g
Fleur de Sel, Pfeffer

Polenta

200 g Maisgriel3

0,5 1 Gemiisebriihe
0.3 1 Milch

1 TL Salz

1 TL Ingwer gehackt
150 g Buuter

1 Bund kanadisches
junges Feuerkraut

Marinade

1 Knoblauchzehe
Y2 rote Zwiebel
Y4 1 Rinderbriihe
% | Rotwein

2 EL Butter

19
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BBQ-KITCHEN

UND
BBQ-ISLANDS

ERLEBEN SIE DIE

BBQ-KUCHEN IM DETAIL 5 e g & Die KOmpletten:

Unsere Outdoor-Kuchen.

Jetzt kann angefeuert werden: Verlegen Sie die Kiiche im Sommer nach drauf3en — unsere BBO-Islands bieten
exklusiven Koch-Komfort auch mitten im Garten. Und wenn’s noch ein bisschen mehr sein soll, empfehlen wir das
BBQ-Kitchen mit Back Burner und Edelstahlspule: Nicht nur kochen, grillen, backen, rosten — auch zum Salat
waschen muss keiner ins Haus gehen. Die unkomplizierte Sommerkiiche im Freien ladt jeden Tag erneut nach
drauBlen ein — genau die richtige Art, die schonste Jahreszeit zu genief3en!

Mit unseren Outdoor-Kiichen kénnen BBQ- frische mediterrane Tomatensuppe erhitzt werden.
Enthusiasten sich richtig ausleben. Vier Hauptbrenner  Chicken vom DrehspieB? Mit dem Back Burner wird
voller Power erméglichen das Zubereiten verschie- es rundherum gleichmaBig knusprig braun. Zudem
dener Gerichte gleichzeitig, wie Burger, Grillgemise gibt es jede Menge Platz zum Verstauen von Tellern
und Flammkuchen. Das Steak bekommt auf der und Topfen, reichlich Grill- und Arbeitsflache und
extraheiBen Primezone eine besonders schmackhafte dank USB-Port sogar die Méglichkeit zur Beleuchtung
Grillkruste. Und auf dem Seitenbrenner kann eine direkt am Grill.

| Variables ZaM 21




ROSLE

GASGRILL BBQ-KITCHEN

VIDERO G4-5K

GROSSES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperaturanzeige
in°Cund °F. |

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE: |
Mit emailliertem Grillrost aus Gusseisen.
70x45 cm (3.150 cm?)

WARMHALTEROST:
70%x16 cm (1.120 cm?)

INTEGRIERTER SEITENBRENNER: |
Im Ablagetisch befindet sich ein
Seitenbrenner mit 3,0 kW Leistung.
Im geschlossenen Zustand
ist der Ablagetisch als Arbeitsflache
nutzbar z. B. zum Zubereiten
von Beilagen oder Saucen.

MIT 800°C FUR EXTRA-

KROSSES BRATEN IM
SEITENTISCH

.. INTEGRIERT _.*

BELEUCHTETE DREHKNOPFE:
Rot = an; WeiB = aus

USB-PORT:
Fur optionale LED
Grillrost-Beleuchtung

EINFACHES JET-
FLAME-ZUNDSYSTEM:

Per Drehknopf wird jeder
einzelne Brenner geziindet.

EXTRA ABLAGEFLACHE:

Platz genug fur alles, was man
braucht oder abstellen méchte.
Teller, Getréanke, Topfe, Salat-
schusseln — alles passt griffbereit
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unter den Grill.

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewahrleistet auch bei geschlossener
Grillhaube Einblicke in den Garraum. Daher
muss der Deckel nicht angehoben werden
und der Garprozess wird nicht unterbrochen.
Die Temperatur bleibt konstant.

BACK BURNER:

Far Grillvergntigen mit DrehspieB.
Mit 3,2 kW gelingt von Gyros Uber
Hahnchen bis zum SpieBbraten
einfach alles.

BRENNER AUS EDELSTAHL:
Sie sorgen mit je 3,5 kW fur
reines Grillvergntigen.

EDELSTAHL WASCHBECKEN

MIT INTEGRIERTEM WASSERHAHN:
FlieBendes Wasser direkt am Grill -
zum Salat waschen, Kochttpfe
fullen und schnellen Reinigen.

Der hohe Wasserhahn ermoglicht
problemlos das Beftillen hoher Topfe.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Héhe von
90 cm gewahrleistet ein
entspanntes Arbeiten am Grill.

AUFFANGSCHALE AUS EDELSTAHL:
Fur herabtropfendes Fett und
Garflussigkeiten. Diese kann

zur Reinigung auf der Vorderseite
des Gerates entnommen werden.

ABMESSUNGEN:
(LxBxH) 193,7x63,5x118 cm

VIEL STAURAUM IN DEN
UNTERSCHRANKEN:

Fur Gasflaschen bis zu
11 kg und Grillzubehor.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Réader sind stabil

und garantieren einen
einfachen Transport auch
auf unebenem Untergrund.

L P

L
1,

T

-




ROSLE

GASGRILL BBQ-ISLAND
VIDERO G4-5L

SCHWARZ ODER EDELSTAHL

GROSSES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperaturanzeige
in °C und °F.

INTEGRIERTER SEITENBRENNER:
Im Ablagetisch befindet sich ein
Seitenbrenner mit 3,0 kW Leistung.
Im geschlossenen Zustand

ist der Ablagetisch als Arbeitsflache
nutzbar z. B. zum Zubereiten

von Beilagen oder Saucen.

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
Mit emailliertem Grillrost aus Gusseisen.
70x45 cm (3.150 cm2)

WARMHALTEROST:
70x16 cm (1.120 cm?)

USB-PORT:
Fur optionale LED
Grillrost-Beleuchtung

BELEUCHTETE DREHKNOPFE:
Rot = an; WeiB = aus

EINFACHES JET-
FLAME-ZUNDSYSTEM:

Per Drehknopf wird jeder
einzelne Brenner gezlindet.

EXTRA ABLAGEFLACHE:

Platz genug fur alles, was man
braucht oder abstellen méchte.
Teller, Getranke, Topfe, Salat-
schisseln — alles passt griffbereit
unter den Grill.
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DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewahrleistet auch bei geschlossener
Grillhaube Einblicke in den Garraum. Daher
muss der Deckel nicht angehoben werden
und der Garprozess wird nicht unterbrochen.
Die Temperatur bleibt konstant.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Hoéhe von
90 cm gewahrleistet ein
entspanntes Arbeiten am Grill.

. : AUFFANGSCHALE AUS
MIT 800°C FUR EXTRA- EDELSTAHL:

KRU:EE?:_:?QI:FQN - Fur herabtropfendes Fett

und Garflussigkeiten. Diese kann
zur Reinigung auf der Vorderseite
des Gerates entnommen werden.

ABMESSUNGEN:
(LxBxH) 154x60x 118 cm

BRENNER AUS EDELSTAHL:
Sie sorgen mit je 3,5 kW fur
reines Grillvergnuigen.

VIEL STAURAUM IN DEN
UNTERSCHRANKEN:

Fur Gasflaschen bis zu
11 kg und Grillzubehér.

MATERIAL:

Aus Edelstahl. Auch in Schwarz
aus pulverbeschichtetem Stahl
erhaltlich.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Rader sind stabil

und garantieren einen
einfachen Transport auch
auf unebenem Untergrund.
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GASGRILL
BBQ-STATIONEN

ERLEBEN SIE DIE GASGRILL
BBQ-STATIONEN IM DETAIL

Die Vielseitigen:

Unsere Gasgrill-Stationen.

Souverdn stehen sie da, die Gasgrill BBQ-Stationen von ROSLE. Pures Design mit allen Raffinessen, die
Hochleistungs-Gasgrills zu bieten haben: Die schnelle Zundung und kraftige Energie der Brenner, das grofie
Temperaturspektrum und die gleichmaBige Hitzeentwicklung gepaart mit einer sauberen Verbrennung und jeder
Menge Komfort — von der rickenschonenden Arbeitshohe tber seitliche Ablageflachen bis hin zum geraumigen
Unterschrank mit viel Platz fir Zubehor.

An unseren Gasgrill BBQ-Stationen mit ihren im Blick hat. So kann der Deckel wahrend der
hochwertigen Gussrosten und zahlreichen zusatzlich Zubereitung geschlossen bleiben und keine
erhaltlichen Grillhaltern kommen kreative Griller voll Hitze entweicht. Damit garen Wachteln, Scampi-
auf ihre Kosten. Die extra heiBe Primezone erméglicht  SpieBe oder Beef Brisket kontrolliert und ohne
ein starkes und krosses Finish. Der Glaseinsatz im Unterbrechung.

Deckel sorgt dafir, dass man das Grillgut immer




ROSLE

GASGRILL BBQ-STATION
VISION G3 & G4

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
Vision G3 = 65 x 48 cm (3.120 cm?)
Vision G4 = 80 x 48 cm (3.840 cm?)

HOCHLEISTUNGSBRENNER AUS
GUSSEISEN:

Sie sorgen mit je 5,3 kW fur
reines Grillvergnugen.

PRAKTISCHE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Hohe von
100 cm gewahrleistet ein ent-
spanntes Arbeiten am Grill auch
fur groBere Grillmeister.

AUFFANGBLECH:

Fur herabtropfendes Fett

und Garflussigkeiten. Dieses kann
zur Reinigung auf der Rickseite
des Gerates entnommen werden.

Abbildung: VISION G4

ABMESSUNGEN:

VISION G3

(LxBxH) 145,3x61,3x128,7 cm
VISION G4

(LxBxH) 160,5x61,3x128,7 cm
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v Bedienkomfort v Innovation
v Produktnutzen v Design

PRAZISES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperaturanzeige
in °C und °F.

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewéahrleistet auch bei geschlos-
sener Grillhaube Einblicke in den
Garraum. Der Garprozess wird
durch Anheben des Deckels nicht
unterbrochen. Die Temperatur
bleibt konstant.

EINFACHES JET-FLAME-
ZUNDSYSTEM:

Per Drehknopf wird jeder
einzelne Brenner geztindet.

INTEGRIERTE KOCHFUNKTION:
Im Ablagetisch befindet sich

ein Seitenbrenner mit 3,8 kW
und elektronischer Zindung

auf Knopfdruck zum Kochen

von Saucen oder Beilagen. Im
geschlossenen Zustand ist dieser
als Ablageflache nutzbar.

VIEL STAURAUM IM UNTER-
SCHRANK:

Fur Gasflaschen bis zu 11 kg
und Zubehor. Haken fur das
Grillbesteck und ein Kécher
fur z. B. Saucen sind bereits
integriert.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Ré&der sind stabil und
garantieren einen mihe-
losen Transport auch auf
unwegsamem Gelande.

ROSLE
GASGRILL BBQ-STATION
VIDERO G3 & G4

SCHWARZ ODER EDELSTAHL

GROSSES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperaturanzeige

GROSSE GRILLFLACHE: in °C und °F.

Videro G3 = 60 x 45 cm (2.700 cm?)
Videro G4 = 70 x 45 cm (3.150 cm?)

DURCHBLICK AUCH BEI
GESCHLOSSENEM DECKEL:
Die Kontrolle Gber das Grillgut
bleibt so bei konstanter

BRENNER AUS EDELSTAHL:
Temperatur erhalten.

Sie sorgen mit je 3,5 kW flr
reines Grillvergniigen.

BELEUCHTETE DREHKNOPFE
Rot = an; WeiB = aus

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Héhe von
90 cm gewéhrleistet ein ent-

spanntes Arbeiten am Grill.

AUFFANGSCHALE:

Fur herabtropfendes Fett

und Garflussigkeiten. Diese kann
zur Reinigung auf der Vorderseite
des Gerates entnommen werden.

INTEGRIERTER SEITENBRENNER:
Im Ablagetisch befindet sich ein
Seitenbrenner mit 3,0 kW Leis-
tung. Im geschlossenen Zustand
ist der Ablagetisch als Arbeitsfla-
che nutzbar z.B. zum Zubereiten
von Beilagen oder Saucen.

H INKLUSIVE HAKENLEISTE:
Zum Aufhangen von Grill-
Accessoires wie Grillzange oder
BBQ-Wender, damit diese immer

*\ gleich zur Hand sind.
W
WM
'Q‘Q { STAURAUM IM UNTER-
\:_ SCHRANK:

Fir Gasflaschen bis zu 5 kg
und Zubehor.

LEICHTER TRANSPORT:
Die Ré&der sind stabil und
garantieren einen muhe-
losen Transport auch auf
unebenem Untergrund.

Abbildung: Videro G4 Edelstahl

ABMESSUNGEN:
VIDERO G3
(LxBxH) 127 x60x 118 cm

VIDERO G4
(LxBxH) 138x60x118 cm C €
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ROSLE ROSLE
GASGRILL BBQ-STATION GASGRILL BBQ-STATION
VIDERO G3-5 & G4-5 VIDERO G6

SCHWARZ SCHWARZ ODER EDELSTAHL

GROSSE GRILLFLACHE:
Videro G3-S = 60 x 45 cm (2.700 cm?)
Videro G4-S = 70 x 45 cm (3.150 cm?)

BRENNER AUS EDELSTAHL:
Sie sorgen mit je 3,5 kW
fur reines Grillvergnigen.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Hohe von
90 cm gewahrleistet ein ent-

spanntes Arbeiten am Grill.

EXTRA HEISSE PRIMEZONE:
800°C sorgen flr ein extra
krosses Finish. Integriert

im Seitentisch, inkl.
elektronischer Zindung.

AUFFANGSCHALE:

Fur herabtropfendes Fett und
Garflussigkeiten. Diese kann
zur Reinigung auch auf der
Vorderseite des Gerates ent-
nommen werden.

ABMESSUNGEN:

VIDERO G3-S

(LxBxH) 127 x60x 118 cm
VIDERO G4-S

(LxBxH) 138x60x118 cm
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GROSSES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewahrleistet auch bei geschlos-
sener Grillhaube Einblicke in den
Garraum. Daher muss der Deckel
nicht angehoben werden und der
Garprozess wird nicht unter-
brochen. Die Temperatur bleibt
konstant.

BELEUCHTETE DREHKNOPFE
Rot = an; WeiB = aus

INTEGRIERTER SEITENBRENNER:
Im Ablagetisch befindet sich ein
Seitenbrenner mit 3,0 kW Leis-
tung. Im geschlossenen Zustand
ist der Ablagetisch als Arbeitsfla-
che nutzbar z.B. zum Zubereiten
von Beilagen oder Saucen.

INKLUSIVE HAKENLEISTE:

Zum Aufhangen von Grill-
Accessoires wie Grillzange oder
BBQ-Wender, damit diese immer
gleich zur Hand sind.

VIEL STAURAUM IM UNTER-
SCHRANK:

Fur Gasflaschen bis zu 11 kg
und Zubehor.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Rader sind stabil und
garantieren einen muhe-
losen Transport auch auf
unebenem Untergrund.

GROSSE GRILLFLACHE:
Videro G6 = 92,5 x 45 cm (4.162 cm?)

BRENNER AUS EDELSTAHL:
5 Brenner sorgen mit je 3,5 kW
fur reines Grillvergnigen.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Héhe von
90 cm gewahrleistet ein ent-

spanntes Arbeiten am Grill.

¢ ¥

AUFFANGSCHALE:

Fur herabtropfendes Fett und
Garflussigkeiten. Diese kann
zur Reinigung auch auf der
Vorderseite des Geréates
entnommen werden.

INKLUSIVE HAKENLEISTE:

Zum Aufhéangen von Grill-
Accessoires wie Grillzange oder
BBQ-Wender, damit diese immer
gleich zur Hand sind.

EXTRA HEISSE PRIMEZONE:
Integriert im Grillbereich.
800 °C sorgen fur ein extra
krosses Finish.

ABMESSUNGEN:
VIDERO G6
(LxBxH) 157 x60x118 cm

GROSSES DECKELTHERMOMETER:
Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewahrleistet auch bei geschlos-
sener Grillhaube Einblicke in den
Garraum. Daher muss der Deckel
nicht angehoben werden und der
Garprozess wird nicht unter-
brochen. Die Temperatur bleibt
konstant.

BELEUCHTETE DREHKNOPFE
Rot = an; Wei = aus

INTEGRIERTER SEITENBRENNER:
Im Ablagetisch befindet sich

ein Seitenbrenner mit 3,0 kW
Leistung. Im geschlossenen
Zustand ist der Ablagetisch als
Arbeitsflache nutzbar z.B. zum
Zubereiten von Beilagen oder
Saucen.

VIEL STAURAUM

IM UNTERSCHRANK:

Fur Gasflaschen bis zu 5 kg
und Zubehor.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Ré&der sind stabil und
garantieren einen muhe-
losen Transport auch auf
unebenem Untergrund.
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Der Klappbare-Grillrost
erteichtert das Nachlegen
Ik,

Auch eiu Hahnchenrack hat

dauk Aes hoheu GriliAeckels
hervorragend Plate.

e grope Grilftache bistet viel Plate
2utu Grillen uad tautieren.

ROSLE
Holzkohle-
Kugelgrills

ERLEBEN SIE UNSERE
HOLZKOHLE-KUGELGRILLS IM DETAIL

Das tnuovative uud
pateutiorte 4R CONTROL
SYSTEM steuert die
Tewperatur prazise.

Die Urspriinglichen:

Unsere Holzkohle-
Kugelgrill-Modelle.

Sie heiBen alle ,No.1“ nach dem ersten Holzkohle-Kugelgrill, den ROSLE auf den Markt brachte,
und sind seit Jahren auch die Nummer eins bei unseren Kunden.

Wenn die Sonne scheint und die Grillpartys steigen,
garantieren unsere Kugelgrills Leckeres vom Rost mit
dem urspriinglichen Geschmack von Holzfeuer — ganz
gleich, ob Filets, Bratwiirste oder GemiisespieBe.

Die vielfach getesteten und von der Fachwelt aus-
gezeichneten Geréate bieten dariiber hinaus zahlreiche
weitere Vorteile: Einen robust gearbeiteten Rahmen in
hochwertigem Design mit gummibereiften Radern, eine
angenehme Arbeitsh6he und eine extra groBe Grillflache.

Besonders praktisch bei den neuen Modellen No.1
F50 AIR und No.1 F60 AIR ist der Deckel mit
Scharnier, der sich im 45°-Winkel aufklappen lasst,
aber auch das innovative Air Control System, mit dem
die Luftzufuhr perfekt gesteuert und prazise dosiert
werden kann. Ein zusatzliches Plus bei allen Geraten:
Sie sind leicht zu pflegen. Mit nur wenigen Hand-
griffen sind sie bereit flir den nachsten Einsatz.
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ROSLE
HOLZKOHLE-KUGELGRILL ROSSES DECKEL
NO.1 F50 AIR

Temperaturanzeige

NO.1 Fe0 AIR

EXTRA HOHER DECKEL:
Er sorgt fur einen groBen
Garraum, der ausreichend Platz
flr passende Aufsatze wie
PRAKTISCHES z.B. Rippchenhalter oder bis
DECKELSCHARNIER: zu drei Hahnchenbréter bietet.
Der Deckel verbleibt am Grill! ]
Dank des Scharniers kann der
Deckel mit nur einer Hand im
45°-Winkel aufgeklappt und
ganz einfach wieder geschlossen
werden.

ROBUSTER DECKELGRIFF:
Seine Positionierung
garantiert, dass der Griff
nicht hei wird und ohne
Handschuhe angefasst
werden kann.
ANGENEHME ARBEITSHOHE:
Die praktische H6he von 84 cm .
sorgt fur Entspannung am Grill. EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
F50: @ 50 cm = 1.886 cm?
F60: @ 60 cm = 2.734 cm?
Ca. 15% groBer im Vergleich
zu Modellen mit 47 bzw. 57 cm
KLAPPBARER GRILLROST Durchmesser.
AUS EDELSTAHL:
Zur einfacheren Reinigung in der
Spulmaschine ist der Grillrost in
der Mitte zusammenklappbar.
Seitlich kann er zum Nachfullen
von Kohle wahrend des Grillens
hochgeklappt werden.

PRAKTISCHE AUSSENRELING:
Ideal zum Aufhéngen von
Grillwerkzeugen z.B. mit dem
passenden Hakenset. AuBerdem
als Zubehor erhaltlich: Ein
Ablagetisch fur noch mehr
Flache am Grill.

GROSSZUGIGER

ASCHE-AUFFANGBEHALTER
AIR CONTROL SYSTEM:

Das System sorgt fur eine
einfache und prazise Steuerung
der Luftzufuhr und erméglicht
die Entnahme des Aschebehél-
ters mit nur einem Drehknopf.

EINFACHE UND
SCHNELLE MONTAGE:
Das Gerét ist teilweise

vormontiert.

HOCHWERTIGE MATERIALIEN:
Grillkugel aus porzellanemaillier-
tem Stahl in Schwarz. Stabiler
Rohrrahmen aus 1,4 mm
starkem, komplett pulverbe-
schichtetem Stahl in Silber.

MUHELOSER TRANSPORT:

ABMESSUNGEN: Innovation Die stabilen und leichtgéangigen

NO.1 F50 AIR des Jahres 2015 Rader mit Gummibereifung

(LxBxH) 75x83 %105 cm Vom Verbraucher gewahit (@ 20 cm) garantieren einen
NO.1 F60 AIR « Funktionalitit + Innovation muhelosen Transport auch auf

v Produktnutzen v Design

(LxBxH) 75x83x 115 cm unebenem Untergrund.
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ROSLE

HOLZKOHLE-KUGELGRILL
NO.1 SPORT Fb50
NO.1 SPORT F60

PRAKTISCHES
DECKELSCHARNIER:

Der Deckel verbleibt am Grill!
Dank des Scharniers kann der
Deckel mit nur einer Hand im
45°-Winkel aufgeklappt und
ganz einfach wieder geschlossen
werden.

KOMFORTABLE
ARBEITSHOHE:

Die ergonomische Hohe von
80 cm gewéhrleistet ein
komfortables Arbeiten am Grill.

BESONDERS
HOCHWERTIGES
MATERIAL:

Grillkugel aus porzellan-
emailliertem Stahl

in Schwarz. Besonders
stabiler Rohrrahmen aus
Aluminium.

ASCHE-
AUFFANGBEHALTER

STABILE ABLAGE:
Funktioniert perfekt
als Stauraum fur Grillzubehor

EINFACHE UND
SCHNELLE MONTAGE:
Der Grill ist teilweise
vormontiert.

ABMESSUNGEN:

NO.1 SPORT F50 (LxBxH)
68x68x99 cm

NO.1 SPORT F60 (LxBxH)
75%x76x105 cm

36

GROSSES
DECKELTHERMOMETER:

Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

HOHER DECKEL:

Er sorgt fur ausreichend
Platz im Garraum, um
passende Aufsatze wie
z.B. einen Rippchenhalter
oder bis zu drei Hahnchen-
bréter zu platzieren.

EXTRA GROSSE
GRILLFLACHE:

@50 cm = 1.885 cm?
@60 cm =2.733 cm?

WENDE-KOHLEROST:
Patentierter Wende-
Kohlerost fur direktes
und indirektes Grillen.

PRAZISE EINSTELLBARE
LUFTZUFUHR:

Uber die Liftung kann die
Temperatur im Garraum
gesteuert werden.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die groBen Réader sind stabil
und garantieren einen
sicheren Transport.

Selektiver Vertrieb. Informationen zu diesem Artikel
Uber die zustandigen Gebietsverkaufsleiter.
Mindestabnahmemengen beachten!

ROSLE

HOLZKOHLE-KUGELGRILL
NO.1 BELLY F50

PRAKTISCHES
DECKELSCHARNIER:
Das Scharnier sorgt fur

ein schnelles Offnen und
SchlieBen des Deckels
mit nur einer Hand.

ANGENEHME
ARBEITSHOHE:

Die praktische Héhe von 80 cm
gewahrleistet ein komfortables
Arbeiten am Grill.

HOCHWERTIGES
MATERIAL:

Grillkugel aus porzellan-
emailliertem Stahl in
Schwarz. Stabiler
Rohrrahmen aus
Aluminium.

ASCHE-
AUFFANGBEHALTER

ABMESSUNGEN:
NO.1 BELLY F50 (LxBxH)
73x68x%x105 cm

GROSSES
DECKELTHERMOMETER:

Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

HOHER DECKEL:
Ausreichender Platz im
Garraum far Rippchen-
oder Hahnchen-Aufsatz.

GROSSE
GRILLFLACHE:
@50 cm=1.885cm?

EINSTELLBARE
LUFTZUFUHR:

Uber die Liftung kann die
Temperatur im Garraum
verandert werden.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die groBen Réader sind stabil
und garantieren einen
sicheren Transport.
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Der Wenderost fir
o dlirektec oder
| ndlirektes Grillea.

ROSLE
SMOKER
NO.1 F50-S

ERLEBEN SIE UNSEREN
SMOKER IM DETAIL

>

Der Geduldige:
Unser Smoker.

Fingerspitzengefiihl und Geduld sind die wichtigsten Zutaten beim Rauchern. Und nattirlich
der richtige Smoker, der das Grillgut tiber Stunden bei niedrigen Temperaturen in rauchig
aromatischer Luft gart. Low & Slow lautet die Devise.

Um das einzigartige Aroma von gesmoktem Pulled
Pork, Spareribs, Brisket, gerduchertem Fisch, aber
auch Kase und Gemise genieBen zu kénnen, bendtigt
man keine riesige ,,Smoker-Lokomotive“, wie sie

traditionell beim amerikanischen BBQ verwendet
wird. Der platzsparende und mobile ROSLE-Smoker
findet in jedem Garten Platz und steht den klassi-
schen BBQ-Lokomotiven funktional in nichts nach.




ROSLE
SMOKER NO.1 Fb0-5

| GROSSES
DECKELTHERMOMETER:

Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

FLEXIBLER AUSBAU:
Variabel mit ein oder zwei
Smoker-Ringen oder als
Mini-Kugelgrill mit @ 50 cm.
Ein idealer Zweitgrill.

PRAKTISCHES
DECKELSCHARNIER:

Kein lastiges Ablegen des
Deckels mehr! Das Scharnier
garantiert ein schnelles Offnen
und SchlieBen des Deckels
mit nur einer Hand.

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
2x@50cm=2x1.885cm?

HOCHWERTIGE MATERIALIEN:
Gehduse aus porzellan-
emailliertem Stahl in Schwarz.
Rohrrahmen aus Aluminium.

4 RINGVERSCHLUSSE:
Sorgen flr eine gute Dichtheit
des Smokers.

PATENTIERTER

WENDE-KOHLEROST:

Fur direktes und

indirektes Grillen.
WARMESPEICHER:
Der integrierte Wasserbehalter
mit 7 Litern Inhalt sorgt fur eine
gleichbleibende Temperatur
wahrend des Garens.

ZUBEHOR INKLUSIVE:

2 Grillroste, 1 Raucherhalter
und 6 Smokerhaken fir
ganze Fische.

PRAZISE EINSTELLUNG

DER LUFTZUFUHR:

Mit dem Luftungshebel kann
die Temperatur im Garraum
gesteuert werden.

| GROSSZUGIGER
ASCHE-AUFFANGBEHALTER

| MOUHELOSER TRANSPORT
Die groBen Rader sind stabil
und garantieren einen
einfachen Transport auch
auf unebenem Untergrund.

ABMESSUNG:
LxBxH: 69x68x 136 cm
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ROSLE
PELLETGRILL-
MODELLE

ERLEBEN SIE UNSERE
PELLETGRILLS IM DETAIL.

lee Handuwdrenen
lackiert

Groger Teugperaturtereic
vou 2.8. €0 /'%370 Gra

Auf deu Punkt:
Mct intelligenter
Tewqperaturkontrolle ITC.

Die Alleskonner:

Unsere Pelletgrill-Modelle.

Saftig-zartes Fleisch mit feinen Raucharomen oder direkt tiber der Flamme Gegrilltes, knusprige Braten,
Brote und sogar Geback: Die ROSLE Pelletgrill-Gerate sind BBQ-Smoker, Hochtemperaturgrill und
Konvektionsofen in einem.

Dariiber hinaus sind sie hochsensibel: Ausgestattet
mit einer intelligenten Temperaturkontrolle (ITC)
Uberpriifen, steuern und halten sie die gewlinschte
Gradzahl prazise, zuverlassig und Gber Stunden.

Anstelle von Holzkohle werden umweltfreundliche
Pellets als Brennmaterial genutzt, die zu 100 % aus
Hartholz hergestellt werden — von Apfel, Kirsche,
Hickory oder Buche. Je nach Wahl verleihen sie dem

herrlichen Holzfeueraroma eine mild-fruchtige oder
eher wiirzig-intensive Note.

Geschmackliche Perfektion. Das und nicht weniger
dirfen Feinschmecker und Gastronomen von unseren
hochwertig verarbeiteten Edelstahl-Pelletgrills
erwarten. Vier Alleskdnner, die Grillen, Rauchern,
Braten und Backen auf héchstem Niveau ermdéglichen.
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ROSLE

PELLETGRILL MEMPHIS ELITE

EIN GERAT FUR ALLE

GRILL- UND GARMETHODEN:
Ermoglicht direktes und indirek-
tes Grillen, Niedrigtemperatur-
Garen und Rauchern.

GRILLEN UBER HOLZFEUER:
Umweltfreundliche Befeuerung
mit naturbelassenen
Holzpellets.

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
94 x 44 cm (modellabhangig).

ZUNDUNG PER KNOPFDRUCK:
Automatisch und schnell.

STAURAUM
—D
-
°
WLAN STEUERUNG UBER APP

INTELLIGENTE
TEMPERATURKONTROLLE ITC:
Ein Messfuhler fir den Garraum
und drei fur die Kerntemperatur
stellen sicher, dass das Grillgut
ideal gegart wird.

PERFEKTE HITZEVERTEILUNG:
Das Konvektionssystem

mit Hochleistungsltftern
ermoglicht eine gleichmaBige
Hitzezirkulation.

€ @65

PELLETVORRATSKAMMER:
Fasst ber 10 kg. Fur bis
zu 62 Stunden garen
(modellabhéangig).

TEMPERATUREN PRAZISE
EINSTELLBAR:

Von 80 °C bis 370 °C
(modellabhangig).

GRILLROSTE AUS EDELSTAHL:
8 mm stark.

/l STAURAUM

¥ GESUNDES GRILLEN

. OHNE FETTBRAND:
Es lagern sich keine gesund-
heitsschadlichen Stoffe auf
dem Gargut ab.

N

EINFACHE UND
SCHNELLE MONTAGE:
Das Gerat mit einem
massivem Gehause aus
hochwertigem Edelstahl
ist teilweise vormontiert.

5 ]Jr & 1 MUHELOSER TRANSPORT:
B Die Rader sind stabil und
garantieren einen einfachen
Transport auch auf unebenem
Untergrund.

Die Funktionsweise im Detail

@ Hartholzpellets werden in den Vorratsbehalter gefiillt und von dort mithilfe
einer Forderschnecke in die Brennkammer transportiert.

@ Durch Hochleistungsliifter wird Zuluft in die Garkammer gesaugt.
® Die komprimierte Luft wird beim Startvorgang durch einen Glihstab erhitzt.

@ Die Holzpellets werden durch die erhitzte Luft geziindet und beheizen
die Garkammer.

® HeiBe Luft und Rauch zirkulieren gleichmaBig in der Garkammer.
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Pelletgrill-Modelle mit Unterschrank: Pelletgrill-Modelle ohne Unterschrank:

Mobil und flexibel einsetzbar. Zum Festeinbau im AufBlenbereich.
Ob im Garten, auf der Terrasse, beim StraBenfest oder im Restaurant — Kompakt und kombinationsstark. Die zwei Built-in-Varianten des ROSLE-Pelletgrills konnen
die ROSLE-Pelletgrills mit Unterschrank rollen, wohin sie sollen. einzeln eingemauert oder in vorhandene Mobel einer Gartenkuche integriert werden.
h lf.- ? (" . ~ !
—~ PELLETGRILL MEMPHIS ELITE WIFI 18/10 ol 1 - 4
= A PR = s |

e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill

e GroBes und Ubersichtliches Display

e Bis zu 3 Messflihler moglich

N e 2 Facher unter den Seitentischen ~ — 1 - o = — Tsait,' &
e Hauptgrillflache 94 x44 cm, Warmhalterost 94 x 14 cm —t e = |
e Temperaturbereich von 80°C-370°C =T ' =¥y T
e Automatische Zindung per Knopfdruck | S=he— »—:d e TR - =
e Extra stabiler Edelstahl-Grillrost mit @ 8 mm Starke %‘ . . . : u‘:
e Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10 ; I} .‘.'~"_{ = * :
| rr = i

T n

¢ |nkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler und Multiwerkzeug : e - - Sp— —— .
e Konvektionssystem: 2 Lufter o E =g | - ]
T : ] T

e Pelletvorrat: 10,9 kg - j h_: = : e = - i
=7 =5 ey B s o™ S = R T TR

e Gewicht: ca. 131 kg
e Abmessungen (L x B x H): ca. 175x72x119 cm

PELLETGRILL MEMPHIS ELITE PELLETGRILL MEMPHIS PRO
BUILT-IN WIFI 18/10 BUILT-IN WIFI 18/10
=
PELLETGRILL MEMPHIS PRO WIFI 18/10
e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatur-
steuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill
e GroBes und Ubersichtliches Display
e Bis zu 3 Messflihler moglich
e 2 Facher unter den Seitentischen
e Hauptgrillflache 63 x 44 cm,
Warmhalterost 63 x 14 cm
* Temperaturbereich von 80°C~344°C * Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
* Automatische Zindung per Knopfdruck * Steuerung ber App oder direkt am Grill e Steuerung tiber App oder direkt am Grill
* Extra stabiler Edelstahl-Grillrost mit @ 8 mm Stérke * GroBes und Ubersichtliches Display e GroBes und Ubersichtliches Display
* Massives Gehause aus Edelstahl 18/10 * Bis zu 3 Messfuhler moglich e Bis zu 3 Messfiihler moglich
* Inkl. Direct Flame Insert, Temperaturfuhler * Hauptgriliflache 94 x 44 cm, * Hauptgriliflache 63 x 44 cm,
und Multiwerkzeug Warmhalterost 94 x 14 cm Warmhalterost 63 x 14 cm
* Konvektionssystem: 2 Lafter e Temperaturbereich von 80°C-370°C e Temperaturbereich von 80°C—-344°C
* Pelletvorrat: 7,25 kg ¢ Automatische Zundung per Knopfdruck e Automatische Ziindung per Knopfdruck
* Gewicht: ca. 95 kg e Extra stabiler Edelstahl-Grillrost mit @ 8 mm Stérke o Extra stabiler Edelstahl-Grillrost mit @ 8 mm Stérke
* Abmessungen (L x B x H): ca. 144x72x116 cm e Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10 * Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10
e |nkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler e |nkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler
und Multiwerkzeug und Multiwerkzeug
e Konvektionssystem: 2 Lufter e Konvektionssystem: 2 Lifter
e Pelletvorrat: 10,9 kg e Pelletvorrat: 7,25 kg
e Gewicht: ca. 98 kg e Gewicht: ca. 72 kg
e Abmessungen (L x B x H): ca. 103x71x72 cm e Abmessungen (L x B x H): ca. 71x71x72 cm
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Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerdte auf einen Blick.
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HOLZKOHLE KUGELGRILL NO.1 BELLY F50

Art.-Nr. 25007 4
Basis-Code 4001183000

D LxBxH 56x56x37cm | Qca. 14kg | UVP 169,—€

25

70

0

04293

00

e Durchmesser 50 (bzw. Grillfliche 1.886 cm?)

e Praktisches Deckelscharnier

e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
e |uftung mit praziser, stufenloser Einstellung

¢ Stabile, leichtgangige Rader (& 20 cm)

HOLZKOHLE KUGELGRILL NO.1 SPORT

Art.-Nr. 25002 | No.1 Sport F50 4
Basis-Code 4001609700

@ LxBxH 56x56x37cm | M ca. 19kg | UVP 229,95 €

04293

25

25
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Art.-Nr. 25005 | No.1 Sport F60
Basis-Code 4002303000
@ LxBxH 66x65%x39,5cm | M ca. 24,5kg | UVP 329,— €

04293
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e Grillrost @ 50/60 cm (Grillflache 1.886 cm2/2.734 cm?)
e Praktisches Deckelscharnier im 45°-Winkel zu 6ffnen

e GroBes Deckelthermometer mit Anzeige in °C und °F

e Patentierter Wende-Kohlerost

e Stabile, leichtgangige Rader (& 20 cm)

Selektiver Vertrieb. Informationen zu diesem Artikel Giber die zustandigen
Gebietsverkaufsleiter. Mindestabnahmemengen beachten!

NIHIITTOYLNOM ® NISSIIN

HOLZKOHLE KUGELGRILL NO.1 AIR

Art.-Nr. 25001 | No.1 F50 AIR 4
Basis-Code 4002093000

D LxBxH 85x62x48cm | O ca. 26kg | UVP 299,-€

Art.-Nr. 25006 | No.1 F60 AIR
Sasis-Code 4002753000 I
@ LxBxH85x72x51cm | [ ca. 29kg | UVP 399,-€

ONNLIFY3IENZ ® SIYI0SSIOIVY

e Grillrost @ 50 bzw. 60 cm (Grillflache 1886 cm?2 bzw. 2734 cm?)

¢ Neues, patentiertes AIR Control System sorgt fur einfache
;
Steuerung der Zuluft und Entnahme des Aschebehalters —

mit nur einem Drehknopf des Jahres 2015

Vom Verbraucher gewahlt

e Praktisches Deckelscharnier im 45°-Winkel zu 6ffnen

e GroBes Deckelthermometer mit Rosette (Anzeige in °C und °F)
e Komfortable Arbeitshéhe von 84 cm fir ergonomisches Arbeiten ETESTMAGAZIN. urre
e Stabile, leichtgéngige Rader (@ 20 cm) mit Gummibereifung oo |
e Einfache, schnelle Montage, da teilweise vormontiert

NINVLSHIA ® NIMO3AaY
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Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerate auf einen Blick.

HOLZKOHLE SMOKER NO.1 F50-S

Art.-Nr. 25009 4
Basis-Code 4002793000

@ LxBxH 68x69x136cm | [ ca. 29kg | UVP 399 —€

* Mobiler Smoker mit einer Grillfliche von 2 x @ 50 cm
(Grillflache 3.770 cm?)

e Praktisches Deckelscharnier im 45°-Winkel zu 6ffnen

e GroBes, gut ablesbares Deckelthermometer
(Anzeige in °C und °F)

e |nklusive Raucherrack fur Fisch und 6 Raucherhaken

e |ntegrierte Wasserschale zur Warmespeicherung (Inhalt 7 Liter)

e | Uftung mit praziser, stufenloser Einstellung

e Stabile, leichtgangige Rader (@ 20 cm)

Edelstahl 18/10

PELLETGRILL MEMPHIS ELITE WIFI 18/10

Art.-Nr. 25331 4
Basis-Code 4048993000

@ LxBxH 122x170x79 cm | O ca. 141kg | UVP 6.999,- €

e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill

e GroBes und tbersichtliches Display

e Bis zu 3 Messfluhler moglich

e 2 Facher unter den Seitentischen

e Hauptgrillflache 94 x44 cm, Warmhalterost 94 x 14 cm

e Temperaturbereich von 80°C-370°C

e Automatische Zindung per Knopfdruck

e Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10

e Inkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler und Multiwerkzeug
e Abmessungen (H x B x T): ca. 119x175%x72 cm, 131 kg

e Pelletvorrat: 10,9 kg

Edelstahl 18/10

50

PELLETGRILL MEMPHIS PRO WIFI 18/10

Art.-Nr. 25336 4
Basis-Code 4034993000

@ LxBxH 122x74x82cm | [ ca. 100 kg | UVP 4.999 - €

e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill

e GroBes und Ubersichtliches Display

e Bis zu 3 Messfluhler moglich

e 2 Facher unter den Seitentischen

e Hauptgrillflache 63 x44 cm, Warmhalterost 63x 14 cm
e Temperaturbereich von 80°C-344°C

e Automatische Zindung per Knopfdruck

e Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10

e Inkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler und Multiwerkzeug
e Abmessungen (HxBxT): ca. 116x144x72 cm, 95 kg
e Pelletvorrat: 7,25 kg

Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerdte auf einen Blick.

Edelstahl 18/10

PELLETGRILL MEMPHIS ELITE BUILT-IN WIFI 18/10
Art.-Nr. 25346 4
Basis-Code 4045493000

@D LxBxH 107x83x74cm | O ca. 107 kg | UVP 6.499 - €

0

0

e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill

e GroBes und Ubersichtliches Display

e Bis zu 3 Messflhler moglich

e Hauptgrillfliche 94 x44 cm, Warmhalterost 94 x 14 cm

e Temperaturbereich von 80°C-370°C

e Automatische Zindung per Knopfdruck

e Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10

e Inkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler und Multiwerkzeug
e Abmessungen (H x B x T): ca. 71 x 103 x 72 cm, 98 kg
e Pelletvorrat: 10,9 kg

4293

253
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Edelstahl 18/10

PELLETGRILL MEMPHIS PRO BUILT-IN WIFI 18/10 |||I
Art.-Nr. 25351 A HO
Basis-Code 4034993000

@ LxBxH89Ix74x74cm | Qca. 79 kg | UVP 4.999,- €

0

e Holzfeuergrill mit intelligenter Temperatursteuerung ITC
e Steuerung Uber App oder direkt am Grill

e GroBes und Ubersichtliches Display

e Bis zu 3 Messfuhler moglich

e Hauptgrillflache 63 x 44 cm, Warmhalterost 63 x 14 cm
e Temperaturbereich von 80°C-344°C

e Automatische Zindung per Knopfdruck

* Massives Gehduse aus Edelstahl 18/10

e |nkl. Direct Flame Insert, Temperaturfihler und Multiwerkzeug
e Abmessungen (Hx B x T):ca. 71x71x72 cm, 72 kg

e Pelletvorrat: 7,25 kg

4293
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GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G3 EDELSTAHL H ||||
Art.-Nr. 25301 4 (00
Basis-Code 4004893000

©@ BBQ: LxBxH 68,5x62,5%x63,5cm | [§41 kg | UVP 699,-€

e Gasgrill mit 3 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 60x45 cm, Warmhalterost: 60x 16 cm

e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

e Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus Edelstahl

e Stauraum fur Gasflaschen bis 5 kg DE

[j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung
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Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerate auf einen Blick.

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G4 EDELSTAHL
Art.-Nr. 25303 4
Basis-Code 4005593000

@ BBQ: LxBxH 79,5x74,5x53cm | 146 kg | UVP 799, —€
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e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 60 x 45 cm, Warmhalterost: 60 x 16 cm

e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

e |nklusive Besteckhalter

e Gehause aus Edelstahl

e Stauraum fur Gasflaschen bis 5 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G3 SCHWARZ

Art.-Nr. 25305 4
Basis-Code 4004193000

@ BBQ: LxBxH 68,5%x62,5x63,5cm | 141 kg | UVP 599,—€

e Gasgrill mit 3 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 60 x 45 cm, Warmhalterost: 60 x 16 cm

e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fur Gasflaschen bis 5 kg DE

52

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G4 SCHWARZ

Art.-Nr. 25307 4
Basis-Code 4004893000

@ BBQ: LxBxH 79,5x74,5x53cm | [146 kg | UVP 699,—€

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 60 x 45 cm, Warmhalterost: 60 x 16 cm

e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ Inklusive Besteckhalter

e Gehdause aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fur Gasflaschen bis 5 kg DE

Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerdte auf einen Blick.

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G3-S SCHWARZ H |||I||||
rt.-Nr. 25503 00429

Basis-Code 4004893000

@ BBQ: LxBxH 68,5x62,5x63,5cm | (145 kg | UVP 699,—€

255 H

037

e Gasgrill mit 3 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

* Primezone im Seitentisch (3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 60 x 45 cm, Warmhalterost: 60 x 16 cm
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G4-S SCHWARZ H NI
255075

Art.-Nr. 25507 04293
Basis-Code 4005593000
@ BBQ: LxBxH 79,5x74,5x53,0cm I 50 kg | UVP 799,-€

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

* Primezone im Seitentisch (3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 70 x 45 cm, Warmhalterost: 70 x 16 cm
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G6 EDELSTAHL
Art.-Nr. 25312

Basis-Code 4008393000

@ BBQ: LxBxH 104,5x62,5x62,5cm 160 kg | UVP 1.199,-€

04

93

253125

0 2

e Gasgrill mit 5 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Integrierte Primezone in der Hauptgrillflache links (3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 92,5 x 45 cm, Warmhalterost: 92,5 x 16 cm
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus Edelstahl

e Stauraum fur Gasflaschen bis 5 kg DE

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 53
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Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerate auf einen Blick.

GASGRILL BBQ-STATION VIDERO G6 SCHWARZ

Art.-Nr. 25313 4
Basis-Code 4006993000

@ BBQ: 104,5x62,5x62,5cm | (1 60 kg | UVP 999,—€

e Gasgrill mit 5 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW)

e Integrierte Primezone in der Hauptgrillflache links (3,5 kW)

e Seitenbrenner (3,0 kW)

e Haupt-Grillflache: 92,5 x 45 cm, Warmhalterost: 92,5 x 16 cm
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Beleuchtete Drehkndpfe (zweifarbig)

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

e Inklusive Besteckhalter

e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fUr Gasflaschen bis 5 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION VISION G3

Art.-Nr. 25300 4
Basis-Code 4007693000

@ BBQ: LxBxH 76x64x67cm

Schrank: LxBxH 87x67x31cm

(1 BBQ: 41 kg | Schrank: 36,3kg | UVP 1.099,—€

e Gasgrill mit 3 Hauptbrennern (je 5,3 kW)
e Seitenbrenner (3,8 kW)
e Haupt-Grillflache: 65 x 48 cm

Warmhalterost: 65 x 15 cm
e Hochleistungsbrenner aus Gusseisen mit Jet- Flame-Ziindsystem
e Schamottesteine als Warmeverteiler sorgen flr gleichméBige Hitze am Grillrost
e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
" e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
movation, e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION VISION G4

Art.-Nr. 25315 4
Basis-Code 4009093000

@ BBQ: LxBxH 92x65x67cm

Schrank: LxBxH 87x68x31cm

(1 BBQ: 51kg | Schrank: 38,7kg | UVP 1.299,—€

e Gasgrill mit 4 Hauptbrennern (je 5,3 kW)
e Seitenbrenner (3,8 kW)
e Haupt-Grillflache: 80 x 48 cm
Warmhalterost: 80 x 15 cm
e Hochleistungsbrenner aus Gusseisen mit Jet-Flame-Ziindsystem
e Schamottesteine als Warmeverteiler sorgen flir gleichméBige Hitze am Grillrost
e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick in den Garraum
e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE
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Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerdte auf einen Blick.
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VIDERO G4-SL EDELSTAHL 253224

Art.-Nr. 25322
Basis-Code 4010493000

@ BBQ: LxBxH 84x76x57cm e ——
Schrank: LxBxH 83x60x29cm
(1 BBQ: 50kg | Schrank: 40kg | UVP 1.499—€

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW) GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
® Primezone im Seitentisch rechts (3,5 kW) Fettauffangschale aus Edelstahl
e Seitenbrenner (3,0 kW) e Gehéause aus Edelstahl
e Haupt-Grillflaiche: 70 x 45 cm, Warmhalterost: 70 x 16 cm Ré&ader mit Feststellbremse
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen Stauraum flr Gasflaschen bis 11 kg DE und fir Grillzubehor
e Beleuchtete Drehknopfe (zweifarbig) (rechter Seiten-Container mit Einlegeregal)
e USB-Port fur optionale LED-Grillrost-Beleuchtung
e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fr praktischen Einblick
in den Garraum

GASGRILL BBQ-ISLAND o

0

4

GASGRILL BBQ-ISLAND

VIDERO G4-SL SCHWARZ

Art.-Nr. 25321

Basis-Code 4009093000

@ BBQ: LxBxH 84x76x57cm

Schrank: LxBxH 83x60x29cm

(1 BBQ: 45kg | Schrank: 35kg | UVP 1.299,—€

04293

253217
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4

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW) GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
* Primezone im Seitentisch rechts (3,5 kW) Fettauffangschale aus Edelstahl
e Seitenbrenner (3,0 kW) e Gehéause aus pulverbeschichtetem Stahl
e Haupt-Grillfliche: 70 x 45 cm, Warmhalterost: 70 x 16 cm Ré&ader mit Feststellbremse
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen Stauraum flr Gasflaschen bis 11 kg DE und flr Grillzubehor
e Beleuchtete Drehknopfe (zweifarbig) (rechter Seiten-Container mit Einlegeregal)
e USB-Port fur optionale LED-Grillrost-Beleuchtung
e Deckel mit Glaseinsatz sorgt flr praktischen Einblick
in den Garraum

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung b5



Modelle & Ausstattung: Alle Grillgerate auf einen Blick. Fir noch mehr Grillmoglichkeiten:
Das Vario-Grillrostsystem fiir alle VIDERO Grill-Stationen
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Wok Pizzastein

Grillrost (inklusive) Dutch Oven

Grillrost RS Grillplatte

GASGRILL BBQ-KITCHEN VIDERO G4-SK EDELSTAHL
Art.-Nr. 25323 4

042931253231
Basis-Code 4011893000
@ BBQ: LxBxH 124,5x76x63cm
Schrank: LxBxH 83x60x29cm
[1BBQ: 55kg | Schrank: 40kg | UVP 1.699,—€
e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern aus Edelstahl (je 3,5 kW) e Deckel mit Glaseinsatz sorgt fur praktischen Einblick
¢ Primezone im Seitentisch rechts (3,5 kW) in den Garraum
e Seitenbrenner (3,0 kW) e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)
e Back Burner (3,2 kW) e Fettauffangschale aus Edelstahl
e Haupt-Grillflache: 70 x 45 cm, Warmhalterost: 70 x 16 cm e Gehaduse aus Edelstahl
e Edelstahl-Waschbecken mit Wasserhahn (Abbildung &hnlich) e Rader mit Feststellbremse
e Grillroste aus emailliertem Gusseisen e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE und fur Grillzubehor

¢ Beleuchtete Drehknopfe (zweifarbig)
e USB-Port fr optionale LED-Grillrost-Beleuchtung
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

Lieferung solange Vorrat reicht

PIZZASTEIN VARIO A0
Art.-Nr. 25424 1 @ 30 cm s 0042931254245
Basis-Code 4000158700
@ LxBxH 355x% 355%x4,5cm | 02,3 kg | UVP 29,95€
e |deal fur die Zubereitung von knuspriger Pizza,
Flammkuchen, Brot und vielem mehr
e Passend fur das VARIO-Grillrostsystem
e Der Schamottestein speichert die Warme
und gibt diese gleichmaBig ab
e Auch im Backofen verwendbar
e Pizzastein @ 30 cm, Materialstarke 1,5 cm
GRILLPLATTE VARIO (U IRV
Art.-Nr. 25423 1 @ 30 cm 4 0042931254238

Basis-Code 400317700
@ LxBxH 355x355x5cm | 03,8kg | UVP 59,95€

e Die Grillplatte ist ideal fur alles Kurzgebratene und
sorgt fUr ein schones Branding

e Passend flr das VARIO-Grillrostsystem

e Grillplatte beidseitig verwendbar: glatte und geriffelte Seite

e Geriffelte Seite flr das typische Rautenmuster auf Fleischstlicken

¢ Die glatte Seite eignet sich fur die Zubereitung von kleinen Grillstlicken
wie z.B. Garnelen, Burgern, Medaillons, GemUse usw.

e |deal auch fur stark fettende Fleischsorten wie Entenbrust oder
Bauchfleisch, das Fett wird aufgehalten und tropft nicht ins Feuer

e Material: emailliertes Gusseisen

WOK VARIO

Art.-Nr. 25409 | @ 36 cm 4
Basis-Code 4000476700

@ LxBxH41x40x13cm 14,9 kg | UVP 89,95€

e Wok aus emailliertem Gusseisen, ideal fur die Zubereitung
von asiatischen Speisen

e Passend fur das VARIO-Grillrostsystem

e Gusseisen sorgt fir eine sehr gute Warmeleitung

e Das massive Material speichert viel Warme und ist ideal
zum scharfen Anbraten

e Temperaturbestandig bis 400°C

e Der flache Wokboden ist auch fur normale Kochfelder
in der Kiiche geeignet

e FUr alle Herd- und Grillarten geeignet, auch fur Induktion

e Material: emailliertes Gusseisen

[j Gewicht brutto E] MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 59
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

DUTCH OVEN VARIO

Art.-Nr. 25425 | @ 35 cm 4
Basis-Code 400683700

@ LxBxH47x39,5x22 cm 1 014,8 kg | UVP 129,-€

e Dutch Oven aus Gusseisen @ 35 cm
e Passend fur das VARIO-Grillrostsystem
e Vielseitig verwendbar, fur z. B. Kochen, Braten und Backen
e Inkl. Trageblgel aus Edelstahl
e Kann direkt im Feuer, auf der Kochstelle oder auf dem Grillrost platziert werden
e Deckel auch als Pfanne einsetzbar
e Zusatzliche Offnung am Deckel erméglicht Temperaturmessung
bei geschlossenem Deckel

GRILLROST RS VARIO

Art.-Nr. 25422 | @ 30cm

Basis-Code 4000317700

@ LxBxH 35,5x35,5x5 cm | O ca. 2,8kg | UVP 59,95€

Qi

Ll

® RS Grillrost @ 30 cm

e Passend fur das VARIO-Grillrostsystem

e Sorgt flr ein gutes Branding auf dem Grillgut
e Figenstandiges Gussrostdesign

e Material: emailliertes Gusseisen

GRILLROST VARIO FUR VIDERO G3/G4
Art.-Nr. 25420

Basis-Code 400529700

@ LxBxH48x43x8cm I n.A. | UVP 99,95€

I

L

e Grillrostsystem passend fur alle VIDERO G3/G4-Modelle
e Grillrostsystem aus emailliertem Gusseisen

e |deal fur Einsatze mit @30 cm

e Passend fir die VARIO-Einsatze von ROSLE

GRILLROST VARIO FUR VIDERO G6
Art.-Nr. 25421

Basis-Code 400683700

@ LxBxH48x43x12cm [ Bn.A. | UVP 129,-€

I

Lol

e Grillrostsystem passend fur alle VIDERO G6-Modelle
e Grillrostsystem aus emailliertem Gusseisen

e |deal fur Einsatze mit @30 cm

e Passend fir die VARIO-Einsatze von ROSLE

ROSLE BBQ - GESAMTUBERSICHT 2018/19

Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

e

r"f

.-"*‘

g

i

a"l"
e

S i 1-?‘\\"
vl“r
s N

e
)
P

Y -
- i
-
g .
-

GRILLROST NO.1 BELLY/SMOKER

Art.-Nr. 27006

Basis-Code 4000211700

@ LxBxH54,5x54,5%28cm I 01,5kg | UVP 39,95€

|

I

4

e Passend fur No.1 Belly und Smoker No.1 Modelle mit @ 50 cm
e Komplett aus verchromtem Stahl

GRILLROST NO.1 SPORT

Art.-Nr. 25895 | Grillrost No.1 SPORT F50

Basis-Code 4000291200

@ LxBxH 54,5x54,5x2,8cm | 0 1,5kg | UVP 54,95€

04293

04293
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Art.-Nr. 25900 | Grillrost No.1 SPORT F60
Basis-Code 4000370700
@ LxBxH 64x63x2,5cm I012,2kg | UVP 69,95€

4

e Passend fur alle Sport-Kugelgrillmodelle mit @ 50/60cm

e Komplett aus Edelstahl

e Kann zum Nachfullen von Kohle wahrend des Grillens
hochgeklappt werden

GRILLROST NO.1, AIR
Art.-Nr. 25834 | Grillrost No.1 F50, AIR
Basis-Code 4000317700 4

04293

0

258342
@ LxBxH 48,5x48,5x6cm | [11,89kg | UVP 59,95€
Art.-Nr. 25835 | Grillrost No.1 F60, AIR |||I| |||||| | "|I||| ||II| ‘
Basis-Code 4000423700 o [T LN

@ LxBxH 58,5x58,5x6cm I [12,57kg | UVP 79,95€

e Klappbar, zur besseren Handhabung und einfacheren Reinigung
e Kann zum Nachfillen von Kohle wahrend des Grillens hochgeklappt werden
e Komplett aus Edelstahl

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto

GUSSROST RS
Art.-Nr. 25028 | Gussrost RS @ 50cm
Basis-Code 4000423700

04293

0

0

250285
@ LxBxH 56x54x5,5cm | DO ca. 5,7kg | UVP 79,95€
Art.-Nr. 25029 | Gussrost RS @ 60cm |||I| ||||I| | "|II|"I|"
Basis-Code 4000529700 a 1002250250583

D LxBxH 67x64,5x57cm | Hca. 8kg | UVP 99,95€

e Gussrost emailliert

e Das massive Material speichert viel Warme und sorgt fir ein gutes Branding auf dem Grillgut
e 2 Edelstahlgriffe fur einfachen Transport

e Eigenstdndiges Gussrostdesign

e Passend fur alle Kugelgrillmodelle mit @ 50/60cm

[j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 61
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

KOHLEKORB 2ER SET NO.1, AIR

Art.-Nr. 25032 | Kohlekorb 2er Set No.1 F50, AIR
Basis-Code 4000185200

@ LxBxH31x17,2x19,5cm | 11,10kg | UVP 34,95€

NN
NN

Lk
Ll

Art.-Nr. 25033 | Kohlekorb 2er Set No.1 F60, AIR
Basis-Code 4000211700
@ LxBxH42,2x17,3x13cm 101,73 kg | UVP 39,95 €

e |deal zum indirekten Grillen
e Die Kohlekdrbe aus beschichtetem Stahl sorgen
fur langandauernde und gleichméBige Hitze im Kugelgrill
e Position der Hitzequelle kann wahrend des Grillens
mUhelos verdndert werden

Edelstahl 18/10

WARMHALTEROSTE ELITE

Art.-Nr. 25373 | 2 Stiick 4
Basis-Code 4001425700

@ LxBxH97x16x3,3cm | M ca. 5,38kg | UVP 269,—€

0 GH

04293125373

e 2 Warmhalteroste fur alle Elite-Modelle
e Abmessung 1 Stlick 94x 14 cm

e Zusétzliche Flache von 2.635cm?

e Roste aus 8 mm Edelstahl

WARMHALTEROSTE PRO

S, S Art.-Nr. 25374 | 2 Stiick 4 0042931253743
e Basis-Code 4000736700
e @ LxBxH 64x16x3,5cm | O ca. 3,36kg | UVP 139,-€
= S
."-.1 e St e 2 Warmhalteroste fur alle PRO/Advantage-Modelle
= e Abmessung 1 Stiick 63x 14 cm
e Zusatzliche Flache von 1.757 cm?
e Roste aus 8 mm Edelstahl
Edelstahl 18/10
. EDELSTAHL UNIVERSALSCHALE H ||| || ||I| | "|I|| | | |H
_’:ﬁ Art.-Nr. 25221 s 0042931252210

Edelstahl 18/10

Basis-Code 4000132200
@ LxBxH 37x21x4cm | UVP 24,95€

e Hochwertige Universalschale aus Edelstahl

e |deal zum Marinieren, zum Servieren oder als Tropfschale im Grill einsetzbar
e Tropfschale passend flr alle Grills oder zum Einsatz unter dem DrehspieB

e Abmessungen: 36 x20x2 cm

62 ROSLE BBQ - GESAMTUBERSICHT 2018/19

Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

EDELSTAHL UNIVERSALSCHALE PRO H!”I””L
Art.-Nr. 25233 042
Basis-Code 4000158700

@ LxBxH 41,5x22,5x5,5cm | 0 1kg | UVP 29,95€

e Hochwertige Universalschale aus Edelstahl mit hohem Rand

e |deal zum Marinieren, zum Servieren oder als Tropfschale im Grill einsetzbar
e Tropfschale passend fur alle Grills

e Abmessungen: 41x22x5cm

e Wandstérke 0,6 mm

T

Auslauf

GRILLSCHALEN AUS ALUMINIUM

Art.-Nr. 25037 | 5er Set 4
Basis-Code 4000052700

@ LxBxH 31,6x21,5x6,3cm | [1155g | UVP 9,95€

04 2

0 9

e Grillschale, um herabtropfendes Fett aufzufangen
e GroBe: 31,5x21,5x7cm

e Passend fur Kugelgrills mit @ 50 und @ 60cm

e Mehrfach verwendbar

e Aus Aluminium, Handreinigung empfohlen

2

5

0

3

AUFFANGSCHALEN ELITE/PRO H |||I| ||||
Art.-Nr. 25375 | er Set 004293
Basis-Code 4000121600

@ LxBxH 34,5x25x6,8cm | O ca. 240g | UVP 22,95€

e Auffangschalen passend fur alle Elite/PRO-Modelle

e Nimmt Flussigkeiten und Schmutz wahrend des
Grillbetriebes auf

e Aus Aluminium, Handreinigung empfohlen

Edelstahl 18/10

Lieferung solange Vorrat reicht

GOURMETRING NO.1 F60

Art.-Nr. 25047 4
Basis-Code 4000683700

@D LxBxH68x68%x24,5cm | UVP 129,-€

0429

0

e Erganzung zu den Kugelgrills mit @ 60 cm fur die Zubereitung von Pizza,
groBem Gefligel wie Pute oder Gans, sowie den Einsatz eines zweiten Grillrostes
e Der Gourmetring wird zwischen Feuerschale und Deckel eingesetzt
e |deal zum Pizzabacken, mit einer Offnung zum Einschieben
von Pizzen, ohne dass Hitze verloren geht — Steinofenprinzip
¢ |nhalt: Gourmetring mit Verschlussblech und Pizzarost
e Komplett aus Edelstahl

[j Gewicht brutto B MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

BARBECUE-GEWICHT

Art.-Nr. 25231 4
Basis-Code 4000105700

@ LxBxH 18x18x9cm I 1,2 kg | UVP 19,95€

e BBQ-Gewicht aus emailliertem Gusseisen mit dunklem Holzgriff

e Das Gewicht wird auf dem Grill aufgeheizt und im heiBen Zustand auf das Gargut gelegt
e |deal zum Grillen von Burgern, Steaks und Kurzgebratenem

e Vorteil: Schnelleres Garen durch Hitze von beiden Seiten

e Sorgt fur ein schénes Branding und guten Kontakt zwischen Grillrost und Grillgut

e Hochwertige Qualitét, Gewicht ca. 1 kg

e Abmessungen: ca. @ 17,5x 7,2 cm

Edelstahl 18/10

BRATEN- UND RIPPCHENHALTER KLEIN

Art.-Nr. 25087 4
Basis-Code 4000142800

@ LxBxH31,3x14,8x87cm I1520g | UVP 26,95€

e Als Halter fir Rippchen, bzw. umgedreht als Bratenkorb
auf dem Grill verwendbar

e Der Braten kann am Stlick mit dem Bratenkorb gut und
sicher transportiert werden

e Mit praktischen seitlichen Griffen

e Passend fur Kugelgrills ab @ 47 cm

Edelstahl 18/10

BRATEN- UND RIPPCHENHALTER

Art.-Nr. 25070 4
Basis-Code 4000211700

@ LxBxH433x21,2x11,4cm | 1866g | UVP 39,95€

e Als Halter fir Rippchen, bzw. umgedreht als Bratenkorb
auf dem Grill verwendbar

e Der Braten kann am Stlick mit dem Bratenkorb gut und
sicher transportiert werden

e Mit praktischen seitlichen Griffen

b — e |

L= oy
" ~—
*. | .
e

Edelstahl 18/10

64

HALTER MIT GRILLSPIESSEN

Art.-Nr. 25072 | 6 Stiick 4
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH485x27,3x9,9cm | 11,3kg | UVP 49,95 €

e 6 SpieBe im Set mit Halterung

e SpieBe kdnnen in 4 Positionen befestigt werden,
alle Seiten kénnen gegrillt werden

® DoppelspieBe verhindern, dass sich das Grillgut
beim Wenden verdreht

e |deal zum Halten von kleinerem Grillgut

e [ange des SpieBes 33 cm mit Griff

e Nur fur Grills mit @ 60 cm

Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

[y
Art.-Nr. 25069 | 4er Set 4 110042931250698
Basis-Code 4000132200
@ LxBxH 39%7,5%23cm | [1285g | UVP 24,95€
e Set bestehend aus 4 EdelstahlspieBen
e DoppelspieBe verhindern, dass sich das Grillgut
beim Wenden verdreht
e Das groBe Griffelement kann auch mit Grillhandschuhen
bequem angefasst werden
e Extra lange Ausfihrung, Gesamtldnge 33 cm
I,
Art.-Nr. 25289 | 2er Set 4 1100242931252890
Basis-Code 4000089800
@ LxBxH80x2x2cm | UVP 16,95€
e GrillspieBe zum sicheren Grillen von Marshmallows, Stockbrot
oder Warstchen
e DoppelspieB verhindert das Drehen der Speisen
e Gesamtldnge 80 cm
e Gefertigt aus Edelstahl rostfrei
e Handreinigung empfohlen
Edelstahl 18/10
RAUCHERHAKEN SMOKER NO.1 F50-S |||I|||||I|| "|II|"||||
Art.-Nr. 25928 | 6er Set 4 1004293 259288”
Basis-Code 4000079200
@ LxBxH 3,5x8,1x1,4cm | 0285g| UVP 14,95€
*Sh-.- L_ e Set bestehend aus 6 Edelstahlhaken
e Erganzung fur den Smoker No.1 F50-S
e |deal zum Rauchern von Fisch, Fleisch und Wurst
e Gefertigt aus Edelstahl 18/10
__ e Spulmaschinengeeignet
Edelstahl 18/10
I
Art.-Nr. 25071 4 1100429312507 11

Lieferung solange Vorrat reicht

Basis-Code 4000132200
@ LxBxH 34,5x8x7cm | 1337g | UVP 24,95€

e Das perfekte Grillwerkzeug zum Grillen von Fisch wie
z.B. Forelle, Saibling und Dorade

e Durch die spezielle Aufnahme bleibt die Haut des Fisches
unversehrt

e 2 Moglichkeiten der Positionierung des Fisches

[j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard

@ MaBe Verpackung
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

Edelstahl 18/10

KARTOFFELHALTER

Art.-Nr. 25081 4
Basis-Code 4000079200

@ LxBxH47,0x10x6cm I01390g | UVP 14,95 €

e Praktischer Halter zum indirekten Garen von 4 Ofenkartoffeln
e GleichmaBiges Garen der Kartoffel von innen und auBen

e 2 Griffe fur einfaches Handling, auch mit Grillhandschuhen

e Zur Verwendung auf Grills mit Deckel

e Passend fur Grills ab @ 47cm

DREHSPIESS GOURMETRING F/G60 - G3/G4

Art.-Nr. 25048 4
Basis-Code 4000683700

@ LxBxH80x11x155cm | UVP 129,-€

Tt
. ..;#_'_ +F e Passend fur Gourmetring F/G 60 und e DrehspieB und Fleischfixierungen aus
M- = ' Gasgrills G3/G4 Edelstahl gefertigt
! e |nklusive Elektromotor mit Netz- e 4 Fleischfixierungen fur Hahnchen,
oder Batteriebetrieb Braten usw. inklusive
e Netzteil 220V/50 Hz fur Elektromotor e Grillgut bis max. 6 kg
inklusive e Handreinigung empfohlen
e Drehgeschwindigkeit ca. 3 U/min
Edelstahl 18/10
HAHNCHENBRATER I Oy
Art.-Nr. 25078 4 10042931250780
Basis-Code 4000148100
@ LxBxH30,5x12,5x11,2cm | 334g| UVP 27,95€
e Fir Geflugel wie z. B. Hahnchen und Enten
e |deal fur die Zubereitung eines amerikanischen Bierhahnchens
(Beer Can Chicken)
\’iﬂ"/ e Behélter zum Aromatisieren des Fleisches mit einem
Inhalt von 250 ml
Edelstahl 18/10
HAHNCHENRACK LU AR
Art.-Nr. 25144 4 10042931251442
¥ Basis-Code 4000132200
= ' @ LxBxH47x16x5cm 670g | UVP 24,95€
l e, e Der perfekte Halter fir Chicken Wings und

Edelstahl 18/10

66

H&hnchen-Unterkeulen
e Platzsparende und einfache Zubereitung

von bis zu 12 H&hnchenteilen
e GleichmaBiges Grillen der Hahnchenteile, kein Wenden notwendig
e Platzsparende Aufbewahrung

Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

SPECKGRILLER

Art.-Nr. 25230 4
Basis-Code 4000132200

@ LxBxH 25x22x13cm 1800 g | UVP 24,95€

0

0

e Speckgriller aus porzellanemailliertem Stahl

e Perfekt zur Herstellung von knusprigem Speck z. B. fir Burger, Salate
oder fur Fruhsticksspeck

e Schnelles Zubereiten des Specks, nur einmaliges Wenden erforderlich

e Materialstéarke 1 mm

e 2 Auffangrinnen nehmen das abtropfende Fett auf

e Abmessungen: ca. 20x20x9 cm

4293

2523

2

0

BARBECUE-MUFFINFORM

Art.-Nr. 25112

Basis-Code 4000089800

@ LxBxH 355x20,2x4cm I A510g | UVP 16,95€

0

0

e 6er Backform fur Muffins

o Muffindurchmesser 7cm, Inhalt 6x 80 ml

e Hitzebesténdig bis 400°C

e Passt in alle ROSLE-Grills

e Verwendbar im Backofen

e Material: Stahlblech komplett antihaftbeschichtet

4293

251121

Auslauf

BARBECUE-GARSYSTEM

Art.-Nr. 25084 | 2er Set 4
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH45x25,3x8,8cm | [12,3kg | UVP 49,95€

0

0

e 2 Schalen im Set

e Schalen kdénnen als geschlossener Brater
zusammengesetzt werden

e Zum Braten, Marinieren und Aufbewahren

e Form ist fur Kugelgrills optimiert

e Material: Stahl porzellanemailliert

4293

25

841

0

Auslauf

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto

BARBECUE-GARSCHALE GELOCHT

Art.-Nr. 25085 4
Basis-Code 4000158700

D LxBxH 42x24x58cm I 1900g | UVP 29,95€

0

0

e |deal fur die Zubereitung von Gemdse, Pilzen und
kleinem Gargut

e Passend als Ergdnzung zum Garsystem 2er Set

e Zum Braten und Dinsten

e Form ist fur Kugelgrills optimiert

e Material: Stahl porzellanemailliert

[j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung
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Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

AROMAPLANKE ERLE 30 x 15 CM
Art.-Nr. 25167 | 2er Set
Basis-Code 4000079200

Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

RAUCHERBOX
Art.-Nr. 25076
Basis-Code 4000105700

j\ e <= D LxBxH30x 15x2cm Q500 g | UVP 14,95€

V AROMAPLANKE ERLE 40 x 19,5 CM ||| || |||| |
Art.-Nr. 25174 | 2er Set 41004293

Basis-Code 4000105700
@ LxBxH40x19,5%x 2,2 cm Q1550 g | UVP 19,95€

@ LxBxH215x13,5x3,8cm I 727g | UVP 19,95€

e Raucherbox mit Deckel, aus Edelstahl

e Zum Réauchern auf Gas- und Holzkohlegrills

e Das Fleisch erhalt einen aromatischen Rauchgeschmack
e Geeignet flr Holzchips, Holzpellets oder Rauchermehl
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e 2 Stick naturbelassene, hochwertige Erlenholzplanken

e Universelle GroBe mit 30 x 15cm /40 x 19,5 cm Edelstahl
e Grillgut wird schonend gegart und bleibt saftig

e Bringt feines Raucharoma ins Grillgut

e Aufgrund der Holzdicke auch mehrmalig verwendbar

GRILLPLATTE VIDERO G6 LR
Art.-Nr. 25319 253194
Basis-Code 4000476700

@ LxBxH 50x35x3,5cm I 14,3kg | UVP 89,95€

e (Gussplatte passend fur Videro G6

u AROMAPLANKE ZEDERNHOLZ 40 x 19,5 CM ||||||||||| |H e Grige oa. 45130 cm. Fliche ca. 1.350 2
N Art.-Nr. 25077 | 2er Set 4 0042931250773 . N . .
Eﬁ!' m Basis-Code 4000116300 e Grillplatte beidseitig verwendbar: glatte und geriffelte Seite
= T i b o Geriffelte Seite flr das typische Rautenmuster auf Fleischstlicken

LxBxH40x 19,5 x 2,2 I0630g! UVP 21,95€
D LxBx X9 X gecm g ' ¢ Glatte Seite fur die Zubereitung von kleinen Grillstiicken wie z. B. Garnelen,

e 2 Stlick naturbelassene, hochwertige rote Zedernholzplanken Burger, Medaillons, Gemuse usw.

e Universale GroBe mit 40 x 19,5 cm e |deal auch flr stark fettende Fleischsorten wie Entenbrust oder Bauchfleisch, das
e Grillgut wird schonend gegart und bleibt saftig Fett wird Uber eine Offnung kontrolliert abgeleitet und kann nicht ins Feuer tropfen
e Bringt feines Raucharoma ins Grillgut ¢ Material: Gusseisen emailliert

e Aufgrund der Holzdicke von 1,1 cm auch mehrmalig verwendbar

AROMAPLANKE SALZ 20 X 10 CM GRILLPLATTE VIDERO G3/G4

Art.-Nr. 25199 | 2er Set 4 Art.-Nr. 25311 4
Basis-Code 4000185200 Basis-Code 4000317700

@ LxBxH255x 15,5x 6,5cm | 12,60 kg | UVP 34,95€ @ LxBxH 50x24,5x3cm | 13,35kg | UVP 59,95€

e Set bestehend aus 2 Planken

e Naturprodukt, mehrfach verwendbar
e Fir ein feines Salzaroma im Grillgut
e Zum Auflegen auf den Grillrost

e Auch fur den Backofen geeignet

e Gussplatte passend fir Videro G3/G4

e GroBe ca. 45x 19,5 cm, Flache ca. 877 cm?

e Beidseitig verwendbar: glatte und geriffelte Seite

o Geriffelte Seite flr das typische Rautenmuster auf Fleischstlicken

e Glatte Seite fur die Zubereitung von kleinen Grillstlicken wie
z.B. Garnelen, Medaillons usw.

e |deal fUr stark fettende Fleischsorten, das Fett wird Gber eine
Offnung kontrolliert abgeleitet

e Material: Gusseisen emailliert

e Handreinigung empfohlen

68 Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 69



Aufsatze & Einsatze: Passend fiir jedes Grillgut.

GRILLPLATTE RUND 40CM

Art.-Nr. 25075 4
Basis-Code 4000476700

@ LxBxH 425x41,3x8,0cm | [17,08kg | UVP 89,95€

e Grillplatte beidseitig verwendbar: glatte und geriffelte Seite
e Geriffelte Seite fur das typische Rautenmuster
auf Fleischstiicken
e Glatte Seite fur die Zubereitung von kleinen Grillstiicken
wie z.B. Garnelen, Medaillons usw.
e Bewegliche Griffe, beidseitig verwendbar
e Material: Gusseisen emailliert

PIZZASTEIN RUND @ 41 CM

Art.-Nr. 25074 4
Basis-Code 4000344200

@ LxBxH 46,5x44x8cm | [14,2kg | UVP 64,95€

e |deal fur die Zubereitung von Pizza, Flammkuchen,
| Brot u.v.m. auf dem Grill

w e Griffe aus verchromtem Stahl
e Schamottestein flr ideale Warmespeicherung

e Auch im Backofen verwendbar
Starke 1,5 cm

PIZZASTEIN RECHTECKIG

Art.-Nr. 25235 4
Basis-Code 4000195800

@ LxBxH 45,5 x35,5x4,5cm | [13,5kg | UVP 36,95€

e |deal fUr die Zubereitung von Pizza, Flammkuchen,
Brot u.v.m. auf dem Grill
e Abmessungen ca. 42x30cm, Flache 1.260cm?
e Schamottestein fur ideale Warmespeicherung
e Passend flr Gasgrills VIDERO und VISION -
e Auch im Backofen verwendbar
e Starke 1,5cm
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\ \Grlllen & Hantieren: '. Grillen & Hantieren: Niitzliche Werkzeuge.
Nutzliche Werkzeuge.

GRILLHANDSCHUHE

Art.-Nr. 25031 4
Basis-Code 4000148100

0LxBxH 52x18,5%3,6cm | 1396g | UVP 27,95€

04293
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315

0

0

e Obermaterial: 100 % Leder
e Farbe: Grau/Schwarz
e UniversalgroBe

BARBECUE-WENDER H |||I||||

I
Basis-Code 4000174600

OLxBxH 49,5x10,8x4,2cm | 1438g | UVP 32,95€
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* Massive, lange Ausfihrung

e Angeschliffene Kante sorgt fir miheloses Wenden
bzw. Aufnehmen des Grillguts

e Gesamtlange 46 cm

Ieo)

==J| Edelstahl 18/10

4 BARBECUE-HEBER XL
f,;_‘.'-’ Art.-Nr. 25055 '
4 Basis-Code 4000211700
0 LxBxH 46,0x25,0x3,7cm | F1490g | UVP 39,95€

04293

25

551

0

0

e Massive, lange Ausflihrung
e Angeschliffene Kante sorgt fir miheloses Wenden,
bzw. Aufnehmen des Grillguts
e Heberbreite: 25 cm
— e Gesamtlange: 46 cm

Edelstahl 18/10

Auslauf

BURGER-WENDER

Art.-Nr. 25120

Basis-Code 4000132200
OLxBxH37,5x7,5x3,7cm | [ 200g | UVP 24,95€

04293

2512

6

0

0

i@ e Zum leichten Wenden von z.B. Burgern
e |deal zum Herausheben von Speisen aus der Grillpfanne oder
der Grillplatte
e Flussigkeit kann durch die Lochung abflieBen
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Grillen & Hantieren: Nutzliche Werkzeuge. Grillen & Hantieren: Nutzliche Werkzeuge.

BARBECUE-GRILLSPACHTEL A SR 1 SPITZZANGE T
' Art.-Nr. 25063 4 0042931125063 Art.-Nr. 25064 4 ll004293l250643
Basis-Code 4000132200 Basis-Code 4000105700
[JLxBxH 29,3x10,0x2,5cm | [1 226g 1 UVP 24,95€ OLxBxH38,0x75%x19cm | 151g 1 UVP 19,95€
e |deal fur den Einsatz auf einer Gussplatte ® |deal fur den Einsatz auf einer Gussplatte
e Flexibles Funktionsteil fir perfektes Handling e Ausgewogene Federkraft
- e Klingenlange: 11,0 cm, Gesamtlange 23,0 cm ® Prazises Greifen und Wenden
e Gesamtldnge 31 cm
Edelstahl 18/10 (2}
=
-
m
=z
4 4 F
y: PIZZASCHIEBER U0 FMIR O 7 GRATENZANGE I =
Art.-Nr. 25175 4 11004293l251756 Art.-Nr. 25065 4 110042931250650 E
Basis-Code 4000211700 Basis-Code 4000089800 ﬁ

[JLxBxH32x3x60cm I 1680g | UVP 39,95€

e |deale Ergdnzung zum Gourmetring No.1 F60/G60
e F(r Pizzen mit einem Durchmesser bis ca. 30 cm geeignet
e Handreinigung empfohlen

GRILLZANGE GEBOGEN

Art.-Nr. 25061

Basis-Code 4000121600

OLxBxH 38,8x7,5%3,3cm | 01216g | UVP 22,95€
Gesamtldnge: 35,5cm

e Grillzange mit angenehmer Federkraft
e Finfache Reinigung
o |deal fur Grills mit @ 50 cm

BARBECUE-GRILLZANGE

Art.-Nr. 25054

Basis-Code 4000185200
OLxBxH46,5x7,5x3,2cm | 300g | UVP 34,95€

e Mit intelligenter Verschlussautomatik

zum platzsparenden Aufbewahren
e Zum Offnen und SchlieBen mit einer Hand
e Gesamtldnge: 43 cm

Edelstahl 18/10

[JLxBxH285x7,5%x2,6cmIMA67g | UVP 16,95€

e Prazises Greifen von Graten ohne Abrutschen
e Gesamtlange: 15 cm

BARBECUE-PINSEL RUND

Art.-Nr. 25056 4
Basis-Code 4000142800

[JLxBxH 46,5x7,5x7,5cm | [1410g | UVP 26,95€

04293

25
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0

0

e |deal zum Auftragen von Saucen und Marinaden direkt am Grill
e Silikonpinsel mit hoher Aufnahmekapazitat

¢ Hitzebestandig bis 260 °C

e Silikonvorderteil abnehmbar und auch als Ersatzteil erhéltlich

e Gesamtlange: 44 cm

BARBECUE-REINIGUNGSBURSTE

Art.-Nr. 25053 4
Basis-Code 4000211700

[JLxBxH50,0x7,5%x7,0cm | [1495g | UVP 39,95€

0 93

042

250 H

537

e 4 robuste Messingbursten, geeignet fur alle Arten
von Grillrosten und Grillplatten

e Messing ist besonders gut geeignet zur Reinigung
von Rosten und Platten aus Gusseisen

e Bulrstensatz komplett austauschbar

e Gesamtlange: 46 cm

Art.-Nr. 25090 | Ersatzbiirsten
Basis-Code 4000052700
@ LxBxH 12x8,3x2,2cm | 65g | UVP 9,95€

04293

25

2
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4
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Grillen & Hantieren: Nuitzliche Werkzeuge.

Art.-Nr. 25168 | 43 cm
Basis-Code 4000068600
IjoBxH 43 x 17 %x3,0cm |lfl240g [UVP 12,95 €

GRILLROST-REINIGUNGSBURSTE 43 CM H NI
4 110

e Reinigungsburste flr Grillroste aus Edelstahl, Chrom
und Emaille
e Reinigungsborsten aus Stahl
{ e Beidseitig verwendbar
e Blrstenbreite 16 cm
| e Ergonomischer Griff aus schwarzem Kunststoff

GRILLROST-REINIGUNGSBURSTE 30 CM

Art.-Nr. 25234 1 30 cm 4
Basis-Code 400052700

OLxBxH30%x 17 x3,0cm |0 180 gl UVP 9,95 €

e Reinigungsburste flr Grillroste aus Edelstahl, Chrom
und Emaille

e Reinigungsborsten aus Stahl

e Beidseitig verwendbar

e Blrstenbreite 16cm

e Ergonomischer Griff aus schwarzem Kunststoff

GRILLREINIGER

Art.-Nr. 25170 4
Basis-Code 4000052700

JLxBxH8x55x 17 cm 01240 g | UVP 9,95 €

e Grillreiniger in Gelform

e Zur Reinigung und Pflege des Grillgehauses

e Fir alle Arten von Grills mit Fldchen aus Emaille und Edelstahl
geeignet

e | Ost harte, eingebrannte Verkrustungen und Verschmutzungen

e |nhalt 0,5 Liter
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Anziinden & Befeuern: Der Spaf3 kann beginnen.

EDELSTAHL-ANZUNDKAMIN H |||I| |||
Art.-Nr. 25039 00429 3
Basis-Code 4000211700
@ LxBxH 34,9%x255x37,5cm | [12,11kg | UVP 39,95€
; e Geeignet flr Holzkohle und Briketts
" 1 : e Fillmenge ca. 3 kg (Briketts)
[} [ | _.\ e Bequemes, gleichmaBiges und schnelles Entziinden
7 von Grillkohle in sehr kurzer Zeit
f - "' e Funkenschutz fur sicheres Einflllen der glihenden Kohle
i g in den Gril
o GroBer Griff mit Hitzeschutzblech garantiert einen sicheren Halt ETTES;I\;AZAIZFN.G:Y:L
¢ Zusétzlicher Haltebtigel fir ein kontrolliertes Ausschitten BT
der heiBen Kohlen
Edelstahl
>
=
N
cC:
=
o S
T
Art.-Nr. 25036 4100429311250360 g
Basis-Code 4000132200 m
0LxBxH 54,0x7,5x3,3cm | (1284g | UVP 24,95€ §
A
e Einfaches und sicheres Positionieren heiBer Grillkohle Z
e Die Lange von 50 cm sorgt flr ausreichenden Abstand zur Grillkohle
e Einfache Handhabung, auch mit Grillhandschuhen
1 | e Als Zange, z.B. fur Briketts, oder Schieber verwendbar
HARTHOLZ-PELLETS
Art.-Nr. 25355 | Holzpellets Apfel 9 kg Beutel I"
4 42931253552
Art.-Nr. 25356 | Holzpellets Hickory 9 kg Beutel |||I| ||||I| | "|I| ”I” I
4 1100429312535%69

Art.-Nr. 25357 | Holzpellets Kirsche 9 kg Beutel

41004293 3
Art.-Nr. 25358 | Holzpellets Mesquite 9 kg Beutel Bl Auslauf
Basis-Code 4000148100 UVP 27,95€ 4 3
Art.-Nr. 25359 | Holzpellets Buche 10 kg Beutel |||I| ||| I|
Basis-Code 4000121600 4 Ho 042 3 H
[1ca. 10kg UVP 22,95€

e Pellets aus reinem Hartholz gewahrleisten einen dauerhaften
und sicheren Betrieb lhres Pelletgrills

e Ohne Zuséatze, schimmelfrei, ohne Rinde/Borke

e Hartholz-Pellets enthalten wenig Harz, daher kann nichts
verkleben und es entstehen keine Bitterstoffe beim Grillen
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Anzinden & Befeuern: Der Spaf3 kann beginnen.

RAUCHERCHIPS HICKORY

80

Art.-Nr. 25103 042931251039
Basis-Code 4000042100
@ LxBxH 23,0x17,0x7,5cm | 1750g | UVP 7,95€
e Aromatische Raucherspane aus naturbelassenen Holzern
e Hickory: sehr rauchiges Aroma fur Schwein, Hahnchen, Rind,

Gefligel und Kase
e VPE 3 Beutel
RAUCHERCHIPS BUCHE LN DA
Art.-Nr. 25104 0042931251046
Basis-Code 4000042100
@ LxBxH 23,0%x17,0x7,5cm | 1 750g | UVP 7,95€
e Aromatische Raucherspane aus naturbelassenen Holzern
e Buche: starkes Raucharoma hauptsachlich fur Fisch, aber

auch Wild, Schwein, Rind und Schinken
¢ \/PE 3 Beutel
I
Art.-Nr. 25105 0042931251053
Basis-Code 4000042100
@ LxBxH 23,0x17,0x7,5cm | 1750g | UVP 7,95€
e Aromatische Raucherspane aus naturbelassenen Hoélzern
e Kirsche: ergibt ein mildes sUBliches, fruchtiges Raucharoma

fur Geflugel, Rind, Schwein und Gemuse
e VPE 3 Beutel
RAUCHERCHIPS APFEL LU R
Art.-Nr. 25106 0042931251060

Basis-Code 4000042100
@ LxBxH 23,0x17,0x7,5cm |1 750g | UVP 7,95€

e Aromatische Raucherspane aus naturbelassenen Hoélzern

e Apfel: siBsauerliches Raucharoma far Fisch, Wild, Geflugel,
Rind und Schwein

e VPE 3 Beutel




Messen & Kontro“ ayen Messen und Kontrollieren: Spezialthermometer.
Spezial-Thermometer.

() GOURMET-THERMOMETER
Art.-Nr. 25066 4
Basis-Code 4000227600
@ LxBxH 26,0x5,5x3cm | 189¢g | UVP 42,95€

0 93

042

250 H

667

4 e Digitales Thermometer zur Bestimmung des optimalen
Garpunktes bzw. der Kerntemperatur
/ e Temperaturbereich von -20°C bis 200°C
V4 e Messung innerhalb von 5 Sekunden

e Beleuchtetes Display
=t e Gesamtlange: 22 cm

Edelstahl 18/10

BARBECUE -KERNTEMPERATURMESSER

Art.-Nr. 25086 4
Basis-Code 4000238200

@ LxBxH20,2x7,6x3,1cm I 0210g | UVP 44,95€

04293

25

865

0

0

e Digitales Thermometer zur Bestimmung des optimalen
Garpunktes bzw. der Kerntemperatur

e Temperaturbereich von -20°C bis 250°C

e Voreingestellte Garpunkte fir Rind, Schwein, Kalb, Gefllgel TESTSIEGER
und Lamm

e |ntegrierter Timer

e 2 Sensoren fur Fleisch- und Grilltemperatur s oot
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Edelstahl 18/10

KERNTEMPERATURMESSER BLUETOOTH

Art.-Nr. 25096 4
Basis-Code 4000423700

@ LxBxH 11x3,5x22,5cm | 1160g | UVP 79,95€

04293

25

64

0
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e Digitaler Kerntemperaturmesser mit Bluetooth-Ubertragung
an Smartphones mit Android- oder Apple 10S-Betriebssystemen
o ROSLE-App Uber Google Playstore oder Apple App Store
kostenlos erhéltlich
| e Einfache und komfortable Einstellung des Thermometers
h Uber das Smartphone
e Acht Fleischsorten zur Auswahl mit verschiedenen Garstufen
e Messbereich von -20 °C bis +300 °C

Edelstahl 18/10
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Accessou'es & Zuber tung Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

HAKENSET NO.1 F50/F60, AIR, G60

Art.-Nr. 25024 | 5er Set 4
Basis-Code 4000105700

OLxBxH 38x7,5x3,8cm | [1144g | UVP 19,95€

04293

25
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0

0

e 5 Stlck im Set

e Praktische Moglichkeit, um Grillwerkzeug direkt
am Grill aufzuhdngen

e Passend fur alle Grills mit AuBenreling

e Material: Edelstahl und Silikon

ABLAGETISCH NO.1 F50/F60, AIR, G60

i ¥ Art.-Nr. 25025 4
Basis-Code 4000317700

@ LxBxH43,5x32,5%3,7cm I [11,9kg | UVP 59,95€

04293
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0

0

e |ackiertes Buchenholzbrett mit Saftrille
e Kann zur Aufbewahrung an den Grill gehangt werden
Ly e Passend fur alle Grills mit AuBenreling

BESTECKHALTER NO.1 SPORT

| L) i 1, i, Art.-Nr. 25041 | Besteckhalter No.1 Sport F50 ”I“”
’ . L N ¥ - Basis-Code 4000079200 H! LAl L
JLxBxH20x19,5x4,5cm | 1180¢g | UVP 14,95€

Art.-Nr. 25043 | Besteckhalter No.1 Sport F60
Basis-Code 4000079200
[LxBxH 23,7x23,2x6cm | [1200g | UVP 14,95€

04293

25
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0

0

4

e Besteckhalter zum Aufhangen fur 4 Grillwerkzeuge
¢ Passend fiir alle ROSLE No.1 Sport- und Belly-Modelle mit
@ 50 bzw. @ 60cm

Edelstahl 18/10
Auslauf

LED GRILLSPOT SOLAR

Art.-Nr. 25232

Basis-Code 4000238200
PLxBxH275x14x6,5cm 500 g | UVP 44,95€

04293
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e Moderne, energiesparende LED-Technik sorgt fir eine ideale Ausleuchtung
der Grillflache

e Solarpanel an der Leuchte ladt immer die eingebauten Akkus.
Keine Batterien mehr nétig

e Universal-Grillspot passend fiir alle ROSLE-Modelle, auch bei Fremd-
fabrikaten verwendbar

e 30 cm flexibler Hals aus Metallgewebe, fir einfache, schnelle und genaue
Positionierung der Leuchte

e Starker Metallclip sorgt fur einfache und sichere Fixierung der Leuchte direkt
am Grill, z.B. an Griff oder Seitentisch
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Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

BURGERPRESSE PRO

Art.-Nr. 25083

Basis-Code 4000121600

@ LxBxH 11x11x10cm | UVP 22,95€

e Burgerpresse aus Edelstahl, bestehend aus Stempel und Ring
e Zum schnellen und einfachen Formen der Patties (100—-300 g)
e Ringdurchmesser 11 cm, Ringhéhe ca. 6 cm

e F(r Standard- und XL-Burgerbrétchen (buns) geeignet

e Einfache Reinigung

Edelstahl 18/10

BURGERPRESSE

Art.-Nr. 25082

Basis-Code 4000100400

@ LxBxH 19x12,3x4,8cm | 1300g | UVP 18,95€

e Zum schnellen und einfachen Formen von Hamburgern

e Durchmesser 11 cm

e Stempel mit Antihaftbeschichtung

e Keine Grillhilfe, nicht zur Verwendung auf dem Grill geeignet
e Fir Standard- und XL-Burgerbrotchen (buns) geeignet

MARINIERSPRITZE

Art.-Nr. 25058

Basis-Code 4000084500

@ LxBxH 21,5x9,2x4,1cm I1130g | UVP 15,95€

e Die Marinade kann Uber die Nadel direkt in das Fleisch
gespritzt werden

* |ntensiveres Aroma, klrzere Marinierzeit

e Volumen: 50 ml, Skala inml und fl.oz.

e Abnehmbare Nadel mit Schnellverschluss

() GEMUSESCHALER
Art.-Nr. 25124
Basis-Code 4000132200
[JLxBxH285x7,4x2,1cm | [150g | UVP 24,95€

e Bewegliche Klinge ermoglicht einfaches Schélen
von Obst und Gemdise

e Klinge auswechselbar

e Beidseitig geschliffener Ausstecher zum Entfernen
von schadhaften Stellen

Edelstahl 18/10
Auslauf

86 ROSLE BBQ - GESAMTUBERSICHT 2018/19

Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

PULLED-PORK-GABELN

Art.-Nr. 25088 | 2er Set 4
Basis-Code 4000089800

OLxBxH 18,7x12x4cm | O 165¢g | UVP 16,95€

04293

25

OSSQH

0

e Ein Muss fur die Kdnigsdisziplin ,Pulled Pork® beim Barbecue
e Pulled-Pork-Gabeln werden zum Zerteilen/Pullen von z. B.
fertig gegartem Pulled Pork verwendet

Effektiv und einfach in der Handhabung

e Auch zum Transport von groBen Fleischstiicken geeignet

PI1ZZA- UND FLAMMKUCHENSCHNEIDER

Art.-Nr. 25123 4
Basis-Code 4000132200

[JLxBxH285x74x2,1cm|0190g| UVP 24,95€

04293

251237

0

e Sauberes Zerteilen von Pizza oder Flammkuchen
e Beidseitig geschliffenes Schneidrad
e Geeignet auch fUr dickere Teige

Edelstahl 18/10

PIZZARAD

Art.-Nr. 25165 4
Basis-Code 4000185200

[JLxBxH 14,5x14,5x3,5cm | (1170g | UVP 34,95€

04293

251657

0

¢ |Innovatives Funktionsprinzip mit freilaufender Klinge
e Sichere Handhabung und optimale Kraftlibertragung
e Zur Reinigung zerlegbar

e Reinigung unter flieBendem Wasser wird empfohlen

Edelstahl 18/10

STEAKBESTECK

Art.-Nr. 25146 | Set 4-tlg. 4
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH 25x11x4cm IQ1660g | UVP 49,95€

04293

251466”

0

e 2 Steakmesser mit riickenspitzer Klinge

e 2 Steakgabeln

e Kunststoffgriff mit 3 Nieten

e Mit praktischer Holzbox zur Aufbewahrung
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Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

STEAKMESSER
Art.-Nr. 25147 | 4er Set
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH 25x10,8x4,1cm |1 700g | UVP 49,95 €

e 4 geschmiedete Steakmesser
e Kunststoffgriff mit 3 Nieten
e Ruckenspitze Klinge aus Messerstahl

e Mit praktischer Holzbox zur Aufbewahrung

PIZZA- UND SERVIERBRETT HICKORY

Art.-Nr. 25222 | @ 42 cm
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH42x42x2,4cm I02,5kg | UVP 49,95 €

e Pizza- und Servierbrett aus formstabilem
Hickoryholz

e GroBe fur Pizzen bis @ 40 cm geeignet

e |deal zum Schneiden von Pizzen mit
dem Pizzaschneider und zum Servieren

e Hickory ist das klassische BBQ-Raucher-
holz der USA und verflgt Gber eine feine
Maserung, welche das Brett auch optisch
zu einem Hingucker macht

e Hochwertige Verarbeitung des
Schneidebretts durch Verzahnung
der Holzelemente

e Mit 4 rutschfesten GummiftiBen

e Rundumlaufende Griffmulde fur sichere
Handhabung

e Abmessungen: ca. @ 42 cm x 2,4 cm,
Brettstarke 2 cm

SERVIERBRETT HICKORY
Art.-Nr. 25223 1 70x20 cm
Basis-Code 4000211700

@ LxBxH 70x20x2,4cm 10122 kg | UVP 39,95 €

e Servierbrett aus formstabilem Hickoryholz

e |deal zum Servieren von Steaks und
anderem Grillgut, aber auch zum
Tranchieren von Braten oder zum stil-
vollen Anrichten einer Brotzeit u.v.m.

¢ Die lange und schmale Form ist perfekt fur

platzsparendes Servieren auf dem Tisch
e Hickory ist das klassische BBQ Raucher-
holz der USA und verflgt Gber eine feine

Maserung, welche das Brett auch optisch
zu einem Blickfang macht

e Hochwertige Verarbeitung des Schneide-
bretts durch Verzahnung der Holzelemente

¢ Rundumlaufende Saftrille zur Aufnahme
von Flussigkeiten

e Mit 4 rutschfesten GummiftiBen

e Abmessungen: ca. 70 x 20 x 2,4 cm,
Brettstarke 2 cm

88

MESSERSET BBQ CHEF 3-TLG.
Art.-Nr. 25224
Basis-Code 4000683700

@ LxBxH375x16x3cmI0740¢g| UVP 129,-€

e Geschmiedete Klichenmesser aus ge-
hartetem Klingenspezialstahl X60CrMoV15
e 3-teiliges Messerset bestehend aus:
Kochmesser — Klingenlange 20 cm
Universalmesser mit Wellenschliff —
Klingenlange 12 cm
Gemuisemesser — Klingenlange 9 cm

e Gehartete Klinge mit 56 HRC

e Perfekte Balance

e Ergonomischer Griff aus schwarzem
Pakkaholz

Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

BARBECUE-MESSERSET 3-TLG.

Art.-Nr. 25166 4
Basis-Code 4000264700

@ LxBxH37x 154 x2,6cm|0570g 1 UVP 49,95€

04293

251664

0

e 3-teiliges Messerset bestehend aus:
Kochmesser — Klingenlange 20 cm
Universalmesser mit Wellenschliff —
Klingenldnge 13 cm
Gemusemesser — Klingenlange 9 cm

e Hochwertige Klichenmesser aus
gehartetem Spezialstahl X50CrMoV15

e Perfekte Balance

e Ergonomischer Griff aus POM-Kunststoff

Auslauf

BARBECUE-TRANCHIERBESTECK H |||I| ||||I| |
Art.-Nr. 25288

Basis-Code 4000370700

@ LxBxH 358x11,3x2,7cm | 1430g | UVP 69,95€

e Tranchierbesteck bestehend aus Fleischmesser
und Tranchiergabel
e |deal fur Gefligel oder Braten vom Grill und aus dem Backofen
e Ergonomisch geformte Griffe fur eine sichere Handhabung
e Gabel geschmiedet, Messer aus Klingenspezialstahl

B e ey
-

POPCORN-PFANNE @16 CM

Art.-Nr. 25236 4
Basis-Code 4000158700

@ LxBxH 31,5x18,0x9,0cm | UVP 29,95€

04293

252364

0

e Robuster, emaillierter Stahltopf mit Buchenholzgriff

e |deal zum einfachen und schnellen Zubereiten von leckerem
Popcorn (stB & salzig) auf dem Grill

e Deckel aus Buchenholz

e Hochwertige Emailbeschichtung, hitzebestandig bis 400°C

Auslauf

Lieferung solange Vorrat reicht

BARBECUE-BECHER

04293

0

Art.-Nr. 25111 | 2er Set 251114
Basis-Code 4000105700
@ LxBxH9,8x9%x20cm |0 390g I UVP 19,95€
e Trinkbecher mit Henkel fir warme und kalte Getrédnke
e Hochwertige Emaillebeschichtung, hitzebestédndig bis 400°C
e Durchmesser 9cm
e |nhalt 0,33 |
[j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 89
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Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen. Accessoires & Zubereitung: Schoner grillen.

BARBECUE-SCHUSSELN
Art.-Nr. 25172 | Barbecue-Schiissel @ 16 cm
Basis-Code 4000089800

BARBECUE-SCHURZE GRILL AND CHILL H ||||||||
47

Art.-Nr. 25194 00429
Basis-Code 4000105700

4 10042931251725
@ LxBxH 19x19x8,0cm 11350 g | UVP 16,95 € @ LxBxH 23x25x3cm |1170g | UVP 19,95€
Art.-Nr. 25173 | Barbecue-Schiissel @ 20 cm ||| || ||I| | "|I"| || | | e Mit hochwertiger Stickerei
Basis-Code 4000105700 a 1107 S e L e 100 % Baumwolle
@ LxBxH 22,5x22,5x9,5cm 1450 g | UVP 19,95 €
e Schusseln zum Arbeiten und Servieren
e Sehr robuste Qualitét, ideal auch fur unterwegs beim Camping
oder am See
e lnhalt: 316cm =091, 820cm=1,61
e Farbe: auBen schwarz, innen wei
BARBECUE-CAP GRILL AND CHILL ||||||||||| | "||"|||I||
Art.-Nr. 25195 4 10042931251954
GRILLPFANNE EMAILLIERT ||| || |||| | "||" || ” Basis-Code 4000089800
Art.-Nr. 25113 | 24cm 4 l0042931251138 @ LxBxH 27x17><9cm|lfllOOg|UVP 16,95€
Basis-Code 4000227600 . ) . :
@ LxBxH 46x25,5x7,7cm | 11,25kg | UVP 42,95€ * Mit hochwertiger Stickerei
e 100 % Baumwolle
¢ Traditionelle klassische Pfannenform aus Stahl mit emaillierter
Oberflache
e Perfekt zur Herstellung von Bratkartoffeln, Kartoffelpuffern und
kurzgebratenem Fleisch
e Emaillierter Gussgriff aus Eisen mit stabiler Vernietung
e Sehr gute Warmeleiteigenschaften aufgrund des Stahimaterials GRILLBUCH ,FROM FARM TO GRILL" |||I|| H || || ||| |H
e Zur Verwendung auf dem Grill, Herd oder im Backofen Art.-Nr. 96958 583
o Hitzebestandig bis 400°C Basis-Code 4000132200
LxBxH 31,5x23,5x2,2cm | UVP 24,95 €
e 208 Seiten
e Von guten Produzenten und privaten Grillrezepten
GRILL-/SERVIERPFANNE EMAILLIERT ||| || |||| | "|I"| | I” der Spitzenkdche
Art.-Nr. 25164 1 28cm 4 1004293125164 0 * Hardcover

Basis-Code 4000264700
LxBxH31x31x7cm 1,69 kg | UVP 49,95€

e Traditionelle klassische Pfannenform aus Stahl mit emaillierter Oberflache

e Perfekt zur Herstellung von Bratkartoffeln, Kartoffelpuffern und kurzgebratenem Fleisch Auslauf
e Emaillierte Gussgriffe aus Eisen mit stabiler Vernietung

e Sehr gute Warmeleiteigenschaften aufgrund des Stahlmaterials

e Zur Verwendung auf dem Grill, Herd oder im Backofen

e Hitzebesténdig bis 400°C
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GRILL- UND MARONENPFANNE
[ Art.-Nr. 25080
| Basis-Code 4000158700
: : Einleger, LxBxH 32,5x30x7cm | 1690g | UVP 29,95€

e Komplett aus Edelstahl-Lochblech fur direkte Hitzelbertragung zum Grillgut
e Zwei seitliche Griffmulden, kénnen auch mit Grillhandschuhen sicher gefasst werden
e Zur Verwendung auf dem Grill und im Backofen

Edelstahl 18/10

90 Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 91



93

Abdecken & Verstauen: Abdecken & Verstauen: Nach getaner Arbeit.
Nach getaner Arbeit.

ABDECKHAUBE NO1. F50/F60, AIR, G60
Art.-Nr. 25020 | No.1 F50, F50 AIR
Basis-Code 4000185200

04293

09”

0

0

4 2502
@ LxBxH 35,8x%26,7x5,5cm | [11,20kg | UVP 34,95€
Art.-Nr. 25021 | No.1 F60, F60 AIR, G60 |||I|||||I| | "|II|""|| ‘
Basis-Code 4000211700 a 10022852505 1,

@ LxBxH 35,7x26,5x5,5cm | 11,25kg | UVP 39,95€

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren am Rahmen des Grills
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE NO.1 SPORT / NO.1 BELLY F50
Art.-Nr. 25042 | No.1 Sport F50 / No.1 Belly F50
Basis-Code 4000185200

@ LxBxH 35,7x26,5x5,5cm | [11,10kg | UVP 3495€

04293

04293

25

25

421

445

0
0

0
0

Art.-Nr. 25044 | No.1 Sport F60
Basis-Code 4000211700
@ LxBxH 358x26,8x6cm | 11,20kg | UVP 39,95€

4

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren am Rahmen des Grills
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

Abbildung dhnlich

ABDECKHAUBE SMOKER NO.1 F50-S

Art.-Nr. 25045 4
Basis-Code 4000238200

@ LxBxH 357x26,5x6cm I [1,25kg | UVP 44,95€

04293

25

452

0

0

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren am Rahmen des Grills
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE BBQ-STATION VIDERO

@ LxBxH 37x34x5 cm | 1,9kg | UVP 79,95€

i o
Basis-Code 4000370700 Sy RIS o
@ LxBxH37x34x5cm I 1,7kg | UVP 69,95€ a

=z

; m
Basis-Code 4000423700 a 110 S s [ L A z

=
c
m
=

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren

e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 93




Abdecken & Verstauen: Nach getaner Arbeit.

ABDECKHAUBE BBQ-STATION VIDERO G6
Art.-Nr. 25318

Basis-Code 4000529700

@ LxBxH34x32x7,5 cm | 1,7kg | UVP 99,95€

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren

e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE BBQ-STATION VISION
Art.-Nr. 25314 | VISION G3

Basis-Code 4000423700

@ LxBxH 34x31,5x8cm I 2,0kg | UVP 79,95€

Art.-Nr. 25329 | VISION G4
Basis-Code 4000476700
@ LxBxH 34x31,5x8cm I2,34kg | UVP 89,95€

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren

e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

Abdecken & Verstauen: Nach getaner Arbeit.

ABDECKHAUBE PELLETGRILL MEMPHIS
Art.-Nr. 25334 | Elite

Basis-Code 4000683700 (!” |||2||I| |
@ LxBxH 34x26x9,3cm 0 1,7kg | UVP 129-€

Art.-Nr. 25339 | PRO ||| || ||I| |
0

Basis-Code 4000529700
@ LxBxH 34x26x9,8cm I 01 1,4kg | UVP 99,95 €

Art.-Nr. 25344 | Advantage Plus Auslauf ||| || ||I| |
0

Basis-Code 4000529700
@ LxBxH34x25x6,5cm |0 1,4kg | UVP 99,95€

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren

e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE BBQ-ISLAND G4-SL
Art.-Nr. 25324

Basis-Code 4000529700

@ LxBxH34x32x7,5cm |0 2kg | UVP 99,95€

e Wasserdicht
e Farbe: Schwarz
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE PELLETGRILL MEMPHIS BUILT-IN
Art.-Nr. 25349 | Elite Built-in

Basis-Code 4000683700

@ LxBxH 30x25,5x5,5cm | 1450g | UVP 129,—€

Art.-Nr. 25354 | PRO Built-in H |||I||||

53491

Basis-Code 4000577700
@ LxBxH 30x25,5x5,5cm | 1630g | UVP 109,-€

00429 3

e Wasserdicht,
e Farbe: Schwarz
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE BBQ-KITCHEN G4-SK
Art.-Nr. 25325

Basis-Code 4000683700

@ LxBxH 34x32x7,5cm | 02,3kg | UVP 129,—€

® Wasserdicht
e Farbe: Schwarz
e Material: Polyester mit PEVA-Beschichtung

ABDECKHAUBE FUR GASFLASCHE 5 KG DE H |||I||||L
Art.-Nr. 25038

Basis-Code 4000089800

@ LxBxH 30x20,2x3,8cm I 1190g | UVP 16,95€

38

e Passend fUr deutsche Stahl-Gasflasche 5kg

e Strapazierfahiges Polyestergewebe

e Klettverschluss zum leichten Offnen und SchlieBen
e Maschinenwasche bis 30°C

Lieferung solange Vorrat reicht [j Gewicht brutto [j MaBe mit Backcard @ MaBe Verpackung 95
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GEMEINSAM GRILLEN "o iy
— UND GENIESSEN

Begeistern Sie lhre Kuadeu wit ex klusireu Eveals

@ MB ERZEUGEN SIE DIE GRILLFANS MIT
EINER PROFESSIONELLEN VORFUHRUNG

Bieten Sie lhren Kunden die Méglichkeit, ROSLE-Produkte in der Anwendung kennenzulernen.
Gemeinsam mit unserem Schulungspersonal prasentieren Sie sich als engagierter Spezialist am Grill.
Alle dafiir benttigten Gerate und Werkzeuge werden von-unseren Mitarbeitern mitgebracht, dieSie. . ...
beim Grillen unterstiitzen und lhre Kunden mit Fachwissen iiberzeugen. Ausgewihlte Rezepte machen_ e e
die Vorfiihrung zu einem-Genuss und fordern lhren Abverkauf. = -

— So kouate (nr Gn/lemf mw_xeéea:
= v = —

T?f__"' Dauer: 5 Stunden : = = =
Gerlchte Blerdosenhahnchen Grlllgemuse Hahnchenbrust o e —
=3 = FJammkuchen Schwemeschulter am. Stuck = e
3 Dauer: 5 Stunden i = === —— — =
Gerichte: Bierdosenhahnchen, Grillgemiise, Hahnchenbrust, Roastbeef oder Entrecote, —
FIammkﬁEhen, Toblerone im Blatterteig, Bratkartoffeln mit Rosmarin ,
T = _ == = —— s
5 “”?“zzauxf — r
— — - ———— GESELLIGKE]
S Dwer 5-Stunden < e Z“\(-awmek\('d?% uu
— = , _Gerlchte Bierdosenhdhnchen, mediterranes Grillgemiise, Hiahnchenbrust, W SALUES Zﬂl@g% 7
e Roastbeef oder Entrecote mit Riesengarnelen (Surf & Turf), W " ﬂ/t@ ML{[““?"
_'_‘“ = : FIamn_1kuchen, Toblerone im Blatterteig, Bratkartoffeln mi A'ﬂf céa{\ﬂ' a g RE(?EP]Z‘
s Lachs auf Zedernholz, Zwetschgencrumble mit S 0;[’)%54/%& g
: "___..-'-\__\__ = 7 )'% Ty
e M m, .
— = ‘; e — 'QW
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' Weiklex &e aus 2. Kar;r Pakefea

PAKET

UNSERE GRILLEVENTS

4 - EINS TE/GER 2

,Grilling Caugous”

15:00 Uhr
16:00 Uhr
LADEN SIE HIRE AMBITIONIERTEN KUNDEN 17:00 Ut
2UM ROSLE GRILLING CAMPUS EIN.
Erfahrene Grillmeister und ROSLE-Kenner zeigen, was man alles auf den Grill zaubern kann — 17:30 Uhr
raffinierte Rezepte, die einfach nachzugrillen sind. Die Teilnehmer lernen durch aktives Mitmachen. -
Neben-Wissenswertem iiber die richtigen Garmethoden, Temperaturen und Zeiten erfahren thre . . ——- o .
Kunden auch viel {iber die Qualitit von Lebensmitteln und lernen das Gute lieben. In der Gruppe — - — —— = S
entsteht genau das, was wir unter einem unvergesslichen Event verstehen: Grill & Chill. —— =t ——
17:45 Uhr

Aufbau des Pavillons, der Grills (2 Gas-
und Holzkohlegnlls) und Mise en Place.
Anziinden des Hoizkohlegnlls
(ROSLE-Team)

BegriiBung und Erkldrung des Seminar-
ablaufs (Veranstalter und ROSLE-Team)
BegriiBungshappchen fiir die Teilnehmer
(Vorbereitung Essen: ROSLE-Team,
Getranke: Veranstalter)

Beginn des Seminars:

1. Anziinden der Briketts mit dem

—ROSLE- Anziindkamin: —— _..'.

2. Erklarung des Unterschleds zmschen

Brikett und Holzkohle. — — —— —

“3-Anheizen der Gasgrillgerate. = ——
Vorbereitung der Gerichte, die zeitlich

langer auf dem Grill brauchen. Indirektes

— — Grillen von Hahnchen-und Fleisch. Es

~werden-3-Hauptgiinge zubereitet.

~ PAKET 2 - FORTGESCHRITTENE

. bie 24 Uhr wdct aawé&qée«dez« e«fx/oaaafw Zamm«e«a/ze«

18:00 Uhr Grillen und GenieBen.
20:00 Uhr Zubereiten c'ler Nachspeise und

- anschlieBender Verzehr. ~ -
21:00 Uhr Ende des Seminars. Gemeinsames

Zusammensitzen.

Gerichte (3 Hauptgange + Nachspeise):

¢ Beer-Butt-Chicken

* Bierdosenhdhnchen mit Grillgemiise

* Lachsfilet von-der Zedernplanke mit Meeresspargel

» Das perfekte Steak: Roastbeef mit Pimientos de padron
T-'Pﬂa_umencrumble mit Sahne & Va11-i11_e§auce o

— ol == = = 14:00 Uhr
" == 15:00 Uhr ——
— N ,———— S
%L;:? _f"-: i_ﬁ.h__,_'_ 4 > 15:15 Uhr
L zyberd _?"7‘2{'m unsereu Gri W e
= WAS SIE BEREITSTELLEN SOLLTEN:

o echdeko
~ & GUThir] Glaser yud Besteck

- 13 oo Uhr =1

(2 Gas- und 2 Holzkohlegrllls) und

Mise en Place =
Anziinden des Holzkohlegrills
(ROSLE-Team)

BegriiBung und Erklarung des
Seminarablaufs (Veranstalter und
~-ROSLE-Team)™ =
BegriiBungshéppchen-fiirdie Teil-
nehmer (Vorbereitung-Essen: ROSLE-
Team, Getranke: Veranstalter)

Beginn des Seminars:

1. Praktischer Teil: Anziinden der
Briketts mit dem ROSLE-Anziindkamin_.
2. Erklarung des Unterschieds

zwischen Brikett und Holzkohle

3. Anheizen der Gasgrillgerate

e e

R A — e - -._,_3_:,_____-.‘.._::--\
Teilnehmerzahl max 15 Personen e =

; = ——

——

== —— . . St
e i

— - -— e e i e e
- e s

JLQEbe_reJIIIng‘der Gerlchte, dre zelt_
e ——lich langer auf-dem Grill brauchen

' — indirektes Grillen von Hihnchen — — -

__und Fleisch-=-es werden 4 Haupt = =

~ ginge Zubereitet ——

16:00 Uhr Grillen und Spe|sen =
18:00 Uhr Zubereiten der Nachspeise — -
"20:00 Uhr— Ende des Seminars — gemeinsames -
= Zusammensitzen = ==
5 e =
Teilnehmerzahl: max-15-Personen - s
= i -+ e

(3) NowipuELLEEVENTS ~ =

Sie machten lhr BBQ-Seminar nach eigenen Vorstellungen gestalten" Sprechen Sie den fiir Sle =

ustandigen ROSLE-AuBendienstmitarbeiter an. Gemeinsam entWIckeIn wir einen fiir Sie passenden =
ent, der bei Ihren Kunden bleibenden Eindruck hinterlassen wird. ' e

o Gefrduke fiir die Tedlnechuwer
o Milleutsorguugsubglichkedt



POS-Ausstattung: Unser Auftritt am POS
Uniubersehbar R(“) SLE. Qualitit und Auswahl einer kompetenten Marke.

3 Regaleinheiten

2 Regaleinheiten

Das Werkzoug
pacht deb Mgister!
-
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ROBINSON"9

SINCE 1888

MASTERS

OF BB

Robms und ROSLE

ROBINSON UND ROSLE GEMEINSAM
FUR GUTES GRILLEN RUND UM DIE WELT

Wir machen Urlaub — genauer gesagt, wir machen Urlaub noch schoner.
Gemeinsam mit Robinson laden wir an den schonsten Orten der Welt zum
Grill-Event der Extra-Klasse ein. Die Grillmeister von ROSLE um Kichenchef
Frank Heppner sind unterwegs, um in Robinson Clubs Kostliches vom Grill

ZU zaubern.

Mit tollen Rezept-ldeen, besten Zutaten und der ausgefeilten ROSLE-
Grilltechnik begeistern wir jeden ganz nach seinem Geschmack.
Denn gutes Essen gehort auf jeden Fall zu den wichtigsten Zutaten

fur einen Traumurlaub!

103




Servicequalitat und gemeinsame Perspektiven.

,Partnerschaft bedeutet fiir uns ein vertrauensvolles
und zuverlassiges Miteinander. Denn nur so konnen

Partnerschaft

Hohe Lieferfahigkeit
Freundliche und kompetente Beratung
Verstandnisvolles Miteinander

Traditionelle Werte
Hochwertige Qualitat

wir gemeinsam wachsen.*

Gemeinsame Gestaltung der Warenprasentation

Schnelle und flexible Auftragsbearbeitung

Frau Holzheu

08342 912 227 | Facheinzelhandel, Warenhauser

Frau Bottner

08342 912 221 | SB-Warenhéuser, Cash & Carry

Frau Klaus

08342 912 233 | GastrogroBhandel

Frau Eschenbach

08342 912 216 | Grillfachhandel, Gartencenter, DIY-Baumaéarkte

Herr Christof

08342 912 219 | Mobelhandel, Kiichenstudios

Frau Kerler

08342 912 232 | Versand- und Onlinehandel

Herr Epp

08342 912 218 | Facheinzelhandel, Grillfachhandel, Gartencenter, DIY-Baumarkte

104

Die Kundenbetreuung ist
Montag bis Freitag
von 8 — 18 Uhr erreichbar

Telefon 08342 912-0

Telefax 08342 912-294

E-Mail info@roesle.de
produktanfrage@roesle.de
reklamation@roesle.de

G

1. AL
1.1

schaftsbedingungen

LGEMEINES

Im Geschéftsverkehr zwischen unseren Kunden und uns gelten ausschlieBlich diese
Allgemeinen Geschéftsbedingungen als im Voraus vereinbart. Dies gilt auch fur kinftige
Auftrage.

. Abweichenden Bedingungen in Bestellurkunden unserer Kunden wird hiermit ausdrticklich

widersprochen.

. Abweichende Vereinbarungen und Nebenabreden sind im Einzelfall nur dann gultig,

2. VE
2.1

wenn sie von uns schriftlich bestatigt wurden. Die Gultigkeit der Gbrigen Allgemeinen
Geschéftsbedingungen wird dadurch nicht berthrt.

Alle Angaben in Prospekten, Katalogen, Listen, Angeboten, Webseiten etc., insbesondere
Uber MaBe, Gewichte, Abbildungen sind nur ungefahr ermittelt und/oder branchentbliche
Né&herungswerte und deshalb stets unverbindlich.

Die Verwendung unserer Markenzeichen, Markenbezeichnungen und Logos oder
Abbildungen und Darstellungen von ROSLE-Produkten im Internet, World-Wide-Web
oder in anderen elektronischen oder digitalen Kommunikationsnetzen, durch Fernseh-
oder Rundfunkubertragung, sowie in gedruckten Medien, bedarf unserer ausdricklichen
vorherigen Zustimmung.

Unsere Allgemeinen  Geschéftsbedingungen  gelten  ausschlieBlich  gegentber
Unternehmern, juristischen Personen des offentlichen Rechts oder offentlich-rechtlichen
Sondervermogens im Sinne des § 310 Abs. 1 BGB.

RTRAGSABSCHLUSS, DATEN

Der Kaufvertrag kommt erst durch Ubersendung der Auftragsbestatigung durch uns gultig
zustande. Der Ubersendung der Auftragsbestatigung steht die Lieferung der Ware oder die
Ubersendung der Rechnung gleich.

. Soweit uns der Kunde personenbezogene Daten zur Verfigung gestellt hat, werden die

fur die Geschaftsabwicklung notwendigen Daten erhoben, bearbeitet, gespeichert und im
Rahmen der Bestellabwicklung an verbundene Unternehmen sowie, falls erforderlich, an
Partnerunternehmen, sowie an Dienstleistungsunternehmen weitergegeben.

3. PREISE UND KONDITIONEN

3.1

3.2,
3.3.

Es gelten jeweils die Preise der aktuellen Preisliste. Mit dem Erscheinen einer neuen
Preisliste verlieren die bisherigen Listen ihre Gultigkeit.

Alle Preise gelten ,,ab Werk", ausschlieBlich Verpackung.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist nicht in unseren Preisen enthalten. Sie wird in
gesetzlicher Hohe am Tag der Rechnungsstellung in der Rechnung gesondert ausgewiesen.

4. LIEFERUNG, LIEFERFRIST

4.1.

Angaben uber die Lieferfrist sind unverbindlich, soweit nicht ausnahmsweise der
Liefertermin verbindlich zugesagt wurde. Ist eine Lieferfrist verbindlich vereinbart,
verlangert sich diese Frist angemessen bei Vorliegen hoherer Gewalt. Hohere Gewalt
jeder Art, unvorhergesehene Betriebs-, Verkehrs- oder Versandstérungen, Feuerschaden,
Uberschwemmungen, unvorhergesehene Arbeitskrafte-, Energie-, Rohstoff- oder
Hilfsstoffmengen, Streiks, Aussperrungen, behordliche Verfligungen oder alle sonstigen
Ereignisse, die wir nicht zu vertreten haben, welche die Herstellung, den Versand, die
Abnahme oder den Verbrauch verringern, verzogern, verhindern oder unzumutbar werden
lassen, befreien fur die Dauer und den Umfang der Stérung von der Verpflichtung zur
Lieferung oder Abnahme. Wird infolge der Storung die Lieferung und/oder Abnahme um
mehr als acht Wochen tberschritten, so sind beide Parteien zum Rucktritt berechtigt.
Eillieferungen erfolgen nur auf ausdricklichen Wunsch des Kunden, wobei die Kosten zu
seinen Lasten gehen. Dies gilt auch fir andere vom Kunden ausdriicklich gewlinschte
Versandarten.

Der Mindestauftragswert betragt € 100,- netto. Die Lieferung erfolgt ab einem Auftragswert
von € 600,~ netto frei Haus. Fur Auftrage unter € 600,- berechnen wir € 9,50
Frachtkostenanteil, fur Auftrége bis € 150,- zuziglich € 10,— Mindermengenzuschlag.

Alle Sendungen reisen nach Ubergabe an den Versandbeauftragten auf Rechnung und
Gefahr des Kunden.

. Wir behalten uns vor, Lieferungen an uns unbekannte Kunden zunéchst gegen Nachnahme

zu tatigen. Zu Teillieferungen sind wir berechtigt.

5. GEWAHRLEISTUNG, GARANTIE, HAFTUNG, RUCKSENDUNG

5.1.

Wir gewdhrleisten eine sorgféltige Verarbeitung von einwandfreien Rohstoffen.
Beanstandungen wegen erkennbarer Méngel, Falschlieferungen oder beachtlicher
Mengenabweichungen sind uns unverzlglich, spétestens zehn Tage nach Ablieferung
der Ware schriftlich mitzuteilen. Verdeckte Mangel sind uns unverziglich nach ihrer
Entdeckung anzuzeigen. Zeigt der Kunde innerhalb dieses Zeitraumes keinen Mangel an,
gelten die Produkte als mangelfrei genehmigt. Entscheidend fur den vertragsgemaBen
Zustand der Ware ist der Zeitpunkt des Gefahriibergangs geméB Ziffer 4.4.

. Wir leisten Gewahr fur eine dem Stand der Technik entsprechende Funktionsfahigkeit

wahrend funf Jahren seit Ablieferung. Ausgeschlossen von der Gewahrleistung sind
Schaden infolge normalen VerschleiBes, unsachgemaBer Behandlung oder Benutzung,
Zweckentfremdung, fehlerhafter Montage oder Instandsetzung. Gleiches gilt fur Méngel,
die den Wert oder die Tauglichkeit der Ware nur unerheblich mindern.

Bei begriindeter und rechtzeitiger Riige werden wir nach unserer Wahl Nachbesserung
oder Ersatzlieferung leisten. Dem Kunden bleibt das Recht vorbehalten, fur den Fall des
dreimaligen Fehlschlagens von Nachbesserung oder Ersatzlieferung Herabsetzung der
Verglitung oder Rickgdngigmachung des Vertrages zu verlangen.

Wir haften nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern der Kunde Schadensersatzanspriiche
geltend macht, die auf Vorsatz oder grober Fahrléssigkeit, einschlieBlich von Vorsatz oder grober
Fahrléssigkeit unserer Vertreter oder Erftllungsgehilfen beruhen. Soweit uns keine vorsatzliche
Vertragsverletzung angelastet wird, ist die Schadensersatzhaftung auf den vorhersehbaren,
typischerweise eintretenden Schaden begrenzt.

. Wir haften nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern wir schuldhaft eine wesentliche

Vertragspflicht verletzen; in diesem Fall ist aber die Schadensersatzhaftung auf den
vorhersehbaren, typischerweise eintretenden Schaden begrenzt.

Die Haftung wegen schuldhafter Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit
bleibt unberthrt; dies giltauch fur die zwingende Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz.
Warenrticksendungen sind in jedem Fall zum Zwecke einer reibungslosen Abwicklung
vorher mit uns abzustimmen. Unfreie und vorher nicht angemeldete bzw. vereinbarte
Rucksendungen werden nicht angenommen.

6. ZAHLUNG

6.1.

Zahlungen sind grundsétzlich wie folgt zu leisten: — Bankeinzug mit 4% Skonto bei
Rechnungsstellung — Zahlung innerhalb von 10 Tagen nach Rechnungsdatum mit 2 %
Skonto — Innerhalb von 30 Tagen nach Rechnungsdatum ohne Abzug

. Zahlungen mit Wechseln und/oder Schecks werden vorbehaltlich der Einlosung

erflllungshalber angenommen. Die Annahme von Wechseln erfolgt nur nach besonderer
Vereinbarung und wenn die entsprechenden Wechselkosten, insbesondere Diskont und
Gebuhren, voll in bar verglitet werden und es sich um rediskontierbare Papiere handelt.
Eine Aufrechnung des Kunden ist nur mit unbestrittenen oder rechtskréftig festgestellten
Forderungen moglich. Ein Zurtickbehaltungsrecht des Kunden ist nur wegen unbestrittener
oder rechtskréftig festgestellter Anspriiche gegeben, wegen Anspriichen aus friiheren oder
anderen Geschaften ist es ausgeschlossen. Bei Zieluberschreitungen sind wir berechtigt,
Verzugszinsen in gesetzlicher Hohe zu berechnen.

7. EIGENTUMSVORBEHALT

7.1.

Wir behalten uns das Eigentum an der Kaufsache bis zum Eingang aller Zahlungen aus
der Geschaftsverbindung zwischen der ROSLE GmbH & Co. KG und dem Kunden vor. Im
Falle von Wechselzahlungen des Kunden sind dazu weitere gesonderte Vereinbarungen zu
treffen.

Der Kunde ist berechtigt, die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschéftsverkehr zu
verdauBern, solange er seinen Verpflichtungen aus der Geschéftsverbindung mit uns
rechtzeitig nachkommt. Er darf jedoch die Ware weder verpfanden noch zur Sicherheit
Ubereignen. Bei Zahlungseinstellung, Nichteinlésung von Scheck oder Wechsel,
Beantragung oder Eroffnung eines Insolvenzverfahrens oder auBergerichtlichen
Vergleichsverfahrens erlischt das Recht zur WeiterverduBerung, zur Verwendung oder
zum Einbau der Vorbehaltsware und die Erméchtigung zum Einzug der abgetretenen
Forderungen.

Bei vertragswidrigem Verhalten des Kunden, insbesondere bei Zahlungsverzug, sind wir
berechtigt, die Kaufsache zuriickzunehmen. In der Zurticknahme der Kaufsache durch
uns liegt ein Rucktritt vom Vertrag vor. Wir sind nach der Ricknahme der Kaufsache
zur Verwertung befugt, der Verwertungserlos ist auf die Verbindlichkeiten des Kunden —
abzlglich angemessener Verwertungskosten — anzurechnen.

Alle Forderungen und Rechte aus dem Verkauf von Waren, an denen uns Eigentumsrechte
zustehen, tritt der Kunde schon jetzt zur Sicherung an uns ab. Wir nehmen die Abtretung
hiermit an.

Bei Pfandungen oder sonstigen Eingriffen Dritter hat uns der Kunde unverziglich
schriftlich zu benachrichtigen, damit wir Klage gemaB § 771 ZPO erheben konnen. Soweit
der Dritte nicht in der Lage ist, uns die gerichtlichen und auBergerichtlichen Kosten einer
Klage geméaB § 771 ZPO zu erstatten, haftet der Kunde fur den uns entstandenen Ausfall.
Wir verpflichten uns, die uns nach den vorstehenden Bestimmungen zustehenden
Sicherheiten auf Verlangen des Kunden insoweit freizugeben, als der realisierbare Wert
unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen um mehr als 10 % Ubersteigt; die
Auswahl der freizugebenden Sicherheiten obliegt uns.

8. ERFULLUNGSORT, GERICHTSSTAND, TEILUNWIRKSAMKEIT

8.1.
8.2.

8.3.

8.4.

Erfallungsort fur alle Verpflichtungen aus dem Vertragsverhaltnis ist Marktoberdorf.
Gerichtsstand fur alle Rechtsstreitigkeiten aus dem Vertragsverhéltnis ist das fur
Marktoberdorf zustandige Gericht.

Es gilt ausschlieBlich das Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss des
IPR. Die Geltung des UN-Kaufrechts ist ausgeschlossen.

Sind oder werden einzelne Bestimmungen dieser Geschéftsbedingungen oder des
Liefergeschéaftes unwirksam, so wird die Wirksamkeit der Gbrigen Bestimmungen nicht
berthrt. Eine unwirksame Bestimmung ist durch eine guiltige und zuldssige Bestimmung zu
ersetzen, die dem Sinn und Zweck der weggefallenen Bestimmung weitgehend entspricht.




ART.-NR.

25001
25002
25005
25006
25007
25009
25020
25021
25024
25025
25028
25029
25031
25032
25033
25036
25037
25038
25039
25041
25042
25043
25044
25045
25047
25048
25050
25053
25054
25055
25056
25058
25061
25063
25064
25065
25066
25069
25070
25071
25072
25074
25075
25076
25077
25078
25080
25081
25082
25083
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Alle Produkte im Uberblick

PRODUKT

Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 F50 Air
Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 Sport F50
Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 Sport F60
Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 F60 Air
Holzkohle-Kugelgrill No.1 Belly F50
Holzkohle Smoker No.1 F50-S
Abdeckhaube No.1 F50, F50 Air
Abdeckhaube No.1 F60, F60 Air, GE0
Hakenset No.1 F50/F60, Air, G60
Ablagetisch No.1 F50/F60, Air, GE0
Gussrost RS F50

Gussrost RS F60

Grillhandschuhe

Kohlekorb 2er Set No.1, Air F50
Kohlekorb 2er Set No.1, Air F60
Kohlezange

Grillschalen aus Aluminium
Abdeckhaube fur Gasflasche 5 Kg DE
Edelstahl-Anztindkamin

Besteckhalter No.1 Sport F50
Abdeckhaube No.1 Sport F50 / No.1 Belly F50
Besteckhalter No.1 Sport F60
Abdeckhaube No.1 Sport F60
Abdeckhaube Smoker No.1 F50-S
Gourmetring No.1 F60

DrehspieB Gourmetring F/G60 — G3/G4
Barbecue-Wender
Barbecue-Reinigungsbirste
Barbecue-Grillzange

Barbecue-Heber XL

Barbecue-Pinsel rund

Marinierspritze

Grillzange gebogen
Barbecue-Grillspachtel

Spitzzange

Gratenzange

Gourmet-Thermometer

GrillspieBe

Braten- und Rippchenhalter

Fischhalter

Halter mit GrillspieBen

Pizzastein rund @ 41 cm

Grillplatte rund 40 cm

Raucherbox

Aromaplanke Zedernholz 40 x 19,5 cm
Hahnchenbréater

Grill- und Maronenpfanne

Kartoffelhalter

Burgerpresse

Burgerpresse Pro
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SEITE

49
49
49
49
49
50
93
93
85
85
61
61
73
62
62
79
63
95
79
85
93
85
93
93
63
66
73
75
74
73
75
86
74
74
75
75
83
65
64
65
64
70
70
69
68
66
90
66
86
86

ART.-NR.

25084
25085
25086
25087
25088
25090
25096
25103
25104
25105
25106
25111
25112
25113
25120
25123
25124
25144
25146
25147
25164
25165
25166
25167
25168
25170
25172
25173
25174
25175
25194
25195
25199
25221
25222
25223
25224
25230
25231
25232
25233
25234
25235
25236
25288
25289
25300
25301
25303
25305

PRODUKT

Barbecue-Garsystem
Barbecue-Garschale gelocht
Barbecue-Kerntemperaturmesser
Braten- und Rippchenhalter klein
Pulled-Pork-Gabeln
Ersatzbursten
Kerntemperaturmesser Bluetooth
Réaucherchips Hickory
Réucherchips Buche
Ré&ucherchips Kirsche
Raucherchips Apfel
Barbecue-Becher
Barbecue-Muffinform

Grillpfanne emailliert
Burger-Wender

Pizza- und Flammkuchenschneider
Gemuseschaler

Hahnchenrack

Steakbesteck

Steakmesser

Grill-/Servierpfanne emailliert
Pizzarad

Barbecue-Messerset 3-tlg.
Aromaplanke Erle 30 x 15 cm
Grillrost-Reinigungsbuirste 43 cm
Grillreiniger

Barbecue-Schiissel @ 16 cm
Barbecue-Schiissel @ 20 cm
Aromaplanke Erle 40 x 19,5 cm
Pizzaschieber

Barbecue-Schirze Grill and Chill
Barbecue-Cap Grill and Chill
Aromaplanke Salz 20 x 10 cm
Edelstahl-Universalschale

Pizza- und Servierbrett Hickory
Servierbrett Hickory

Messerset BBQ Chef 3-tlg.
Speckgriller

Barbecue-Gewicht

LED-Grillspot Solar
Edelstahl-Universalschale Pro
Grillrost-Reinigungsbuirste 30 cm
Pizzastein rechteckig
Popcorn-Pfanne
Barbecue-Tranchierbesteck
Marshmallow-Grillspie

Gasgrill BBQ-Station Vision G3
Gasgrill BBQ-Station Videro G3 Edelstahl
Gasgrill BBQ-Station Videro G4 Edelstahl
Gasgrill BBQ-Station Videro G3 Schwarz

SEITE

67
67
83
64
87
75
83
80
80
80
80
89
67
90
73
87
86
66
87
88
20
87
89
68
76
76
90
90
68
74
91
91
68
62
88
88
88
67
64
85
63
76
70
89
89
65
54

52
52

ART.-NR.

25307
25309
25310
25311
25312
25313
25314
25315
25318
25319
25321
25322
25323
25324
25325
25329
25331
25334
25336
25339
25344
25346
25349
25351
25354
25355
25356
25357
25358
25359
25373
25374
25375
25409
25420
25421
25422
25423
25424
25425
25503
25507
25834
25835
25895
25900
25928
27006
96958

PRODUKT

Gasgrill BBQ-Station Videro G4 Schwarz
Abdeckhaube Videro G3

Abdeckhaube Videro G4

Grillplatte Videro G3/G4

Gasgrill BBQ-Station Videro G6 Edelstahl
Gasgrill BBQ-Station Videro G6 Schwarz
Abdeckhaube Vision G3

Gasgrill BBQ-Station Vision G4
Abdeckhaube Videro G6

Grillplatte Videro G6

Gasgrill BBQ-Island Videro G4-SL Schwarz
Gasgrill BBQ-Island Videro G4-SL Edelstahl
Gasgrill BBQ-Kitchen Videro G4-SK Edelstahl
Abdeckhaube BBQ-Island G4-SL
Abdeckhaube BBQ-Kitchen G4-SK
Abdeckhaube Vision G4

Pelletgrill Memphis Elite Wifi 18/10
Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Elite
Pelletgrill Memphis Pro Wifi 18/10
Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Pro

SEITE

Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Advantage Plus 95

Pelletgrill Memphis Elite Built-In Wifi 18/10
Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Elite Built-in
Pelletgrill Memphis Pro Built-in Wifi 18/10
Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Pro Built-in
Hartholz-Pellets Apfel

Hartholz-Pellets Hickory

Hartholz-Pellets Kirsche

Hartholz-Pellets Mesquite

Hartholz-Pellets Buche

Warmbhalteroste Elite

Warmbhalteroste Pro

Auffangschalen Elite / Pro

Wok Vario

Grillrost Vario fur Videro G3/G4

Grillrost Vario fur Videro G6

Grillrost RS Vario

Grillplatte Vario

Pizzastein Vario

Dutch Oven Vario

Gasgrill BBQ-Station Videro G3-S Schwarz
Gasgrill BBQ-Station Videro G4-S Schwarz
Grillrost No.1, Air F50

Grillrost No.1, Air F60

Grillrost No.1 Sport F50

Grillrost No.1 Sport F60

Raucherhaken Smoker No.1 F50-S
Grillrost No.1 Belly/Smoker

Grillbuch ,, From Farm To Grill“
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Alle Produkte A-Z

ART.-NR. PRODUKT SEITE ART.-NR. PRODUKT SEITE ART.-NR. PRODUKT SEITE
25324 Abdeckhaube BBQ-Island G4-SL 94 25425 Dutch Oven Vario 60 25355 Hartholz-Pellets Apfel 79
25325 Abdeckhaube BBQ-Kitchen G4-SK 94 25039 Edelstahl-Anztindkamin 79 25359 Hartholz-Pellets Buche 79
25038 Abdeckhaube fur Gasflasche 5 Kg DE 95 25221 Edelstahl-Universalschale 62 25356 Hartholz-Pellets Hickory 79
25020 Abdeckhaube No.1 F50, F50 Air 93 25233 Edelstahl-Universalschale Pro 63 25357 Hartholz-Pellets Kirsche 79
25021 Abdeckhaube No.1 F60, F60 Air, G60 93 25090 Ersatzbursten 75 25358 Hartholz-Pellets Mesquite 79
25042 Abdeckhaube No.1 Sport F50/ No.1 Belly F50 93 25071 Fischhalter 65 25078 Hahnchenbrater 66
25044 Abdeckhaube No.1 Sport F60 93 25322 Gasgrill BBQ-Island Videro G4-SL Edelstahl 55 25144 Hahnchenrack 66
25344 Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Advantage Plus 95 25321 Gasgrill BBQ-Island Videro G4-SL Schwarz 55 25007 Holzkohle-Kugelgrill No.1 Belly F50 49
25334 Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Elite 95 25301 Gasgrill BBQ-Station Videro G3 Edelstahl 51 25001 Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 F50 Air 49
25349 Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Elite Built-in 95 25303 Gasgrill BBQ-Station Videro G4 Edelstahl 52 25006 Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 F60 Air 49
25354 Abdeckhaube Pelletgrill Memphis Pro Built-in 95 25305 Gasgrill BBQ-Station Videro G3 Schwarz 52 25002 Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 Sport F50 49
25339 Abdeckhaube Pelletgrill l\/Iemphis Pro 95 25307 Gasgrill BBQ-Station Videro G4 Schwarz 52 25005 Holzkohle-Kugelgrill ROSLE No.1 Sport F60 49
25045 Abdeckhaube Smoker No.1 F50-S 93 25503 Gasgrill BBQ-Station Videro G3-S Schwarz 53 25009 Holzkohle Smoker No.1 F50-S 50
25309 Abdeckhaube Videro G3 93 25507 Gasgrill BBQ-Station Videro G4-S Schwarz 53 25081 Kartoffelhalter 66
25310 Abdeckhaube Videro G4 93 25312 Gasgrill BBQ-Station Videro G6 Edelstahl 53 25096 Kerntemperaturmesser Bluetooth 83
25318 Abdeckhaube Videro G6 94 25313 Gasgrill BBQ-Station Videro G6 Schwarz 54 25032 Kohlekorb 2er Set No.1, Air F50 62
25314 Abdeckhaube Vision G3 94 25323 Gasgrill BBQ-Kitchen Videro G4-SK Edelstahl 56 25033 Kohlekorb 2er Set No.1, Air F60 62
25329 Abdeckhaube Vision G4 94 25300 Gasgrill BBQ-Station Vision G3 54 25036 Kohlezange 79
25025 Ablagetisch No.1 F50/F60, Air, GE0 85 25315 Gasgrill BBQ-Station Vision G4 54 25232 LED-Grillspot Solar 85
25167 Aromaplanke Erle 30 x 15 cm 68 25124 GemUseschaler 86 25058 Marinierspritze 86
25174 Aromaplanke Erle 40 x 19,5 cm 68 25047 Gourmetring No.1 F60 63 25289 Marshmallow-GrillspieR 65
25199 Aromaplanke Salz 20 x 10 cm 68 25066 Gourmet-Thermometer 83 25924 Messerset BBQ Chef 3-tig. 88
25077 Aromaplanke Zedernholz 40 x 19,5 cm 68 25065 Grétenzange 75 25331 Pelletgrill Memphis Elite Wifi 18/10 50
25375 Auffangschalen Elite / Pro 63 96958 Grillbuch ,From Farm To Grill 91 25346 Pelletgrill Memphis Elite Built-in Wifi 18/10 51
25111 Barbecue-Becher 89 25031 Grillhandschuhe 73 25336 Pelletgrill Memphis Pro Wifi 18/10 50
25195 Barbecue-Cap Grill and Chill 91 25319 Grillplatte Videro G6 69 25351 Pelletgrill Memphis Pro Built-in Wifi 18/10 51
25084 Barbecue-Garsystem 67 25311 Grillplatte Videro G3/G4 69 25123 Pizza- und Flammkuchenschneider 87
25085 Barbecue-Garschale gelocht 67 25075 Grillplatte rund 40 cm 70 25165 Pizzarad 87
25231 Barbecue-Gewicht 64 25423 Grillplatte Vario 59 25175 Pizzaschieber 74
25063 Barbecue-Grillspachtel 74 25113 Grillpfanne emailliert 90 25935 Pizzastein rechteckig 70
25054 Barbecue-Grillzange 74 25170 Grillreiniger 76 25074 Pizzastein rund @ 41 cm 70
25055 Barbecue-Heber XL 73 25420 Grillrost Vario fur Videro G3/G4 60 25424 Pizzastein Vario 59
25086 Barbecue-Kerntemperaturmesser 83 25421 Grillrost Vario fur Videro G6 60 25999 Pizza- und Servierbrett Hickory 88
25166 Barbecue-Messerset 3-tlg. 89 27006 Grillrost No.1 Belly/Smoker 61 25936 Popcorn-Pfanne 89
25112 Barbecue-Muffinform 67 25895 Grillrost No.1 Sport F50 61 25088 Pulled-Pork-Gabeln 87
25056 Barbecue-Pinsel rund 75 25900 Grillrost No.1 Sport F60 61 25076 RAucherbox 69
25053 Barbecue-Reinigungsburste 75 25834 Grillrost No.1, Air F50 61 25106 Raucherchips Apfel 80
25172 Barbecue-Schissel @ 16 cm 90 25835 Grillrost No.1, Air F60 61 25104 Raucherchips Buche 80
25173 Barbecue-Schissel @ 20 cm 90 25422 Grillrost RS Vario 60 25103 Raucherchips Hickory 80
25194 Barbecue-Schurze Grill and Chill 91 25168 Grillrost-Reinigungsbirste 43 cm 76 25105 Raucherchips Kirsche 80
25288 Barbecue-Tranchierbesteck 89 25234 Grillrost-Reinigungsbirste 30 cm 76 25928 Riucherhaken Smoker No.1 F50-S 65
25050 Barbecue-Wender 73 25164 Grill-/Servierpfanne emailliert 90 25993 Servierbrett Hickory 88
25041 Besteckhalter No.1 Sport F50 85 25037 Grillschalen aus Aluminium 63 25930 Speckgriller 67
25043 Besteckhalter No.1 Sport F60 85 25069 GrillspieBe 65 25064 Spitzzange 75
25087 Braten- und Rippchenhalter klein 64 25080 Grill- und Maronenpfanne 90 25146 Steakbesteck 87
25070 Braten- und Rippchenhalter 64 25061 Grillzange gebogen 74 25147 Steakmesser 88
25120 Burger-Wender 73 25028 Gussrost RS F50 61 25373 Warmhalteroste Elite 62
25083 Burgerpresse Pro 86 25029 Gussrost RS F60 61 25374 Warmhalteroste Pro 62
25082 Burgerpresse 86 25024 Hakenset No.1 F50/F60, Air, G60 85 25409 Wok Vario 59
25048 DrehspieB Gourmetring F/G60 — G3/G4 66 25072 Halter mit GrillspieBen 64
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