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Produktkatalog

Grill’n Smoke BBQ-Grills & Smoker



Die Geschichte der BBQ-Scout

Es begann 2005. Denn in dem Jahr waren Tho-
mas Brinkmann und Guido Pieper in den USA
unterwegs - unter anderem auf der Suche nach
guten ldeen fur ihren Heimwerkermarkt im ost-
westfélischen Lage. In den amerikanischen Bau-
markten stieBen sie auf etwas, das ihr Leben
verandern sollte: GroBe BBQ-Grills & Smoker.
Das Barbecue, diese gesunde und entspannte
Art zu grillen, war in Deutschland damals noch
weitestgehend unbekannt. Also kauften die bei-
den Unternehmer eine gréBRere Menge dieser
typisch amerikanischen BBQ-Grills,
um sie nach Europa zu verschif-
fen und dort zu verkaufen.

Das gelang mit so grof3em Erfolg,
dass Brinkmann und Pieper be-
schlossen, sich der neuen
Grill-Philosophie

noch intensiver zu

widmen. 2006

grindeten sie in Lage

die BBQ-Scout GmbH. Als
erster europaischer Partner
eines grofRen US-amerikani-
schen Markenherstellers im-
portierte das junge Unter-
nehmen von da an BBQ-
Grills & Smoker nach
Deutschland, um sie von dort
Uber Baumarkte und Online-Shops in ganz Euro-
pa zu verkaufen. Schnell wurde das Angebot
dann um weitere Markenprodukte, wie Primo
Keramikgrills, Camp Chef Dutch Oven, Maverick
Thermometer, ProQ Watersmoker und verschie-
denstes Zubehor erweitert.
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2007 trat Thomas Brinkmann mit dem neu ge-
grindeten Grillteam ,,TB & The BBQ-Scouts”
erstmals bei der Deutschen Grillmeisterschaft in
Gronau an und gewann dort auf Anhieb die Mei-
sterschaft der Amateure. Auch im darauffolgen-
den Jahr wurde das Team Deutscher Grillmeister
der Amateure. Im September 2008 setzte sich
das Team bei den World Barbecue Championships
2008 in Belgien gegen Griller aus der ganzen
Welt durch und wurde Weltmeister. 2009 traten
Thomas Brinkmann und seine BBQ-Scouts bei
der Deutschen Grillmeisterschaft in Osterholz-
Scharmbeck dann in der Profi-Klasse an - und
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siegten erneut. Bis heute ist das Team auf zahl-
reichen Wettkampfen erfolgreich.

Mitte 2009 wurde die Carl Warrlich GmbH aus
Treffurt an der BBQ-Scout GmbH beteiligt. Die
Partnerschaft mit Europas fihrendem Hersteller
von Anzindhilfen far Grill und Kamin erschliet
beiden Unternehmen neue Méglichkeiten der
Marktdurchdringung und fir gemeinsame
Marketing-Aktivitaten.

Wegen unterschiedlicher Auffassungen Uber die
Qualitat der Produkte stellte BBQ-Scout 2010
den Vertrieb der Produkte des US-
Grillherstellers ein. 2011 prasentierte
das Unternehmen auf der gréBten
deutschen Freizeit- und
Gartenmesse spoga+gafa
die ersten Grillmodelle der
eigenen Marke ,,Grill’'n
Smoke”. Nach den bei-
den ersten Serien
,Classic” und , Star”
folgte 2012 dann der
,Big Boy“ mit beson-
ders groBer Grillfla-
che. Mit der eigenen
eingetragenen Marke hat die BBQ-
Scout GmbH ihre hohen Anspriche an
Qualitat und Funktionalitat realisiert. Regel-
maRige Qualitatsprifungen garantieren den
gleichbleibend hohen Qualitatsanspruch. Basie-
rend auf den Rickmeldungen aus der Praxis und
des Grillteams werden die Gril’'n Smoke-Modelle
stadndig optimiert und weiterentwickelt.

Neben qualifizierten Fachhandlern, Baumarkten,
Gartencentern und Endkunden in Deutschland,
beliefert BBQ-Scout heute auch Distributoren
und GroBhandler in ganz Europa. Um weiteres
Wachstum zu ermdéglichen, hat das Unterneh-
men Anfang 2014 in Bad Salzuflen neue Blro-
raume mit angeschlossenem Lager bezogen.
Mit modernem Warehousing und optimierter
Logistik werden von hier aus die Kunden in ganz
Europa schnell und zuverlassig beliefert. Ein neu
eingerichteter Showroom gibt Vertriebspartnern
und Endkunden die Méglichkeit, die umfangrei-
che Produktpalette in ,,natura“ zu besichtigen
und sich umfassend beraten zu lassen.
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Die Vorteile von Grill’'n Smoke
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Grill’n Smoke - viel mehr als einfach nur grillen

Grillen macht SpaB, ist gesellig und gehoért im Sommer einfach dazu. Die Grill’'n Smoke BBQ-Grills & Smoker
von BBQ-Scout haben allerdings deutlich mehr zu bieten als herkdmmliche Grills.

Barbecue schmeckt nicht nur besser -
es ist auch gestnder

Beim klassischen Grillen direkt Gber der Holzkohle
wird die Freude durch ungesunde Substanzen
getribt, die entstehen, wenn das herabtropfende
Fett verbrennt. Anders beim amerikanischen
Barbecue: Da liegt das Fleisch zwar auf dem Grill,
nicht aber Uber der glihenden Kohle, so dass

gar kein Fett verbrennen kann. Wird die groBBe
Grillhaube geschlossen, gart das Fleisch indirekt
wie im Umluftherd und bleibt so nicht nur saftiger,
sondern auch aromatischer.

Ein Lob der Langsamkeit: Entspannung
pur statt Stress am Grill

Mit den Gril’'n Smoke BBQ-Grills wird der Grillabend
zum geselligen Event. Barbecue braucht zwar
etwas mehr Zeit, ist aber viel entspannter. Denn
hier muss niemand standig am Grill stehen und
aufpassen, dass nichts anbrennt. Das kann bei den
Gril’n Smoke BBQ-Grills nicht passieren, denn unter
dem geschlossenen Deckel herrschen niedrige
Temperaturen zwischen 120 und 180 Grad. Auf

dem integrierten Warmbhalterost bleibt das Grillgut
auBerdem Uber ldngere Zeit problemlos warm.

Hier ist mehr drin, als einfach nur Bratwurst und Nackensteak

Barbecue macht Spal3, weil es gro3e Spielrdume flr kulinarische Ideen lasst. Mit den Gril'n Smoke BBQ-Grills
sind der Phantasie eigentlich keine Grenzen gesetzt: von den verschiedensten Fisch- und Fleischsorten,
Uber das berihmte ,Beer Butt Chicken” auf der Bierdose, bis hin zu Gemise und Meeresfriichten. Mit
speziellen Grill-Aufsatzen lassen sich sogar Eier, Pfannkuchen, gegrillter Kase, Backobst oder French Toast
zubereiten. So kann der Grill auch zum Brunch oder sogar fur komplette Menils zum Einsatz kommen.
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Vielseitiger geht’s nicht: Ein Grill fGr drei Grillmethoden

Mit den Grill’'n Smoke BBQ-Grills l1asst es sich nicht nur direkt und indirekt grillen. Durch die integrierte -
oder optional erhéaltliche - seitliche Feuerbox (SideFireBox) werden die Grills zum sogenannten ,Smoker”
nach texanischem Vorbild. Dabei bekommt das Grillgut durch Zugabe bestimmter Holzsorten, Wacholder-
beeren oder aromatisierter Holzchips ein ganz besonderes ,,Raucharoma“.

Fur jeden Grilltyp der richtige Grill

Das Grill’'n Smoke Sortiment bietet eigentlich fir jeden ,,Grilltyp” den passenden BBQ-Grill & Smoker. So
gibt es allein bei den Serien ,Classic” und ,,Star” insgesamt acht Modelle in unterschiedlichen GréBen und
AusfUhrungen. Viele davon sind serienméaBig oder optional mit SideFireBox ausgerUstet. Fir den gehobe-
nen Anspruch empfiehlt sich der ,,Big Boy", ein kapitaler 2in1-Smoker und Holzkohlegrill.

Das sieht gut aus

Die Gril’'n Smoke BBQ-Grills machen auch optisch einiges her. Die groBen Grills aus pulverbeschichtetem
Stahlblech mit einem stabilen Untergestell sind der Hingucker auf jeder Gartenparty. Neben der Serie
,Classic” in der typischen Fass-Form, bestechen die Grills der Serie ,,Star” durch ihr auBergewodhnliches
Design im Western-Style.

Durchdachte Funktionen

Alle BBQ-Grills & Smoker von Grill’n Smoke sind solide verarbeitet und werden regelmaBigen Qualitats-
priGfungen unterzogen. Sie Uberzeugen durch viele praktische Details und durchdachte Funktionalitat.
SchlieBlich hat das erfolgreiche Grillteam ,TB & The BBQ-Scouts” jedes einzelne Modell im praktischen
Einsatz grindlich getestet und fir gut befunden.
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Patio Classic Modell 7420

[e,

Der Patio Classic Uberzeugt durch seine hohe Funk-
tionalitat in sehr kompakter Form. Platz findet er
selbst auf kleineren Terrassen oder dem Balkon. Der
Patio Classic ist ideal fir die BBQ-Party fur bis zu

4 Personen.

Technische Angaben

Grillflache ..., 1.590 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 44 x 36 cm
Gewicht des Grills ................ 23 kg
Abmessungen ... 80 x 56 x 107 cm
Merkmale

< 2-teiliges guBeisernes Grillrost

< Ablageflache und Griff aus Bambus
< Seitlicher Auszug

< Integrierte Ascheauffangschale

< Fahrbar durch zwei Kunststoffrader




Rookie Classic Modell 7430 criLLf\[sMOKE
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Technische Angaben

Grillflache ..., 2.600 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 52 x50cm

Gewicht des Grills ................ 36 kg

Abmessungen ... 90 x 73 x127-144 cm
Merkmale

< 3-teiliges guBeisernes Grillrost

< 2 Ablageflachen und Griff aus Bambus
< Edelstahl-Thermometer im Deckel

< Integriertes Warmhalterost

< Hoéhenverstellbares Feuerrost

< Fahrbar durch zwei Kunststoffrader

Der Rookie Classic in klassischer ,Fass“-Form vereint viele
praktische Details und eine robuste Verarbeitung. Mit die-
sem Barbecue-Grill grillen Sie mihelos fUr bis zu 8 Personen
gleichzeitig. Erweitern Sie den Rookie Classic mit der optio-
nal erhaltlichen SideFireBox zum echten BBQ-Smoker und
rduchern Sie nach Texas-Art!
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Technische Angaben

Grillflache ..., 3.500 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 70 x 50 cm

Gewicht des Grills ................ 42 kg

Abmessungen ... 106 x 73 x127-144 cm
Merkmale

< 4-teiliges guBeisernes Grillrost

< 2 Ablageflachen und Griff aus Bambus
< Edelstahl-Thermometer im Deckel

< Integriertes Warmhalterost

< Hoéhenverstellbares Feuerrost

< Fahrbar durch zwei Kunststoffrader

Der Barbecue Classic Uberzeugt durch das besondere
Design, viele praktische Funktionen, die qualitativ hoch-
wertige Verarbeitung und die besonders stabile Ausfliihrung.
Grillen Sie mit der direkten oder indirekten Grillmethode fir
bis zu 12 Personen gleichzeitig. Mit der optional erhaltlichen
SideFireBox kdnnen Sie mit einem echten BBQ-Smoker
nach Texas-Art rauchern.




Outlander Classic Modell 7450

Der Outlander ist das gréBte Modell aus der Grill’n Smoke
Classic-Serie, mit dem Sie auf der mega-groBen Grillflache
problemlos fir bis zu 16 Personen gleichzeitig grillen kén-
nen. Als professioneller Barbecue-Grill wird der Outlander
durch seine besonders stabile Konstruktion und der hohen
Funktionalitat selbst hdchsten Anforderungen gerecht. Mit
der optional erhaltlichen SideFireBox wird der Outlander
zum echten BBQ-Smoker, der keine Wiinsche offen Iasst.
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Technische Angaben

Grillflache ... 4.400 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 88 x 50 cm

Gewicht des Grills ................ 52 kg

Abmessungen ... 124 x 73 x 127-144 cm
Merkmale

< 5-teiliges guBeisernes Grillrost

< 2 Ablageflachen und Griff aus Bambus
< Edelstahl-Thermometer im Deckel

< Integriertes Warmhalterost

< Héhenverstellbares Feuerrost

< Fahrbar durch zwei Kunststoffrader




[e,

cruUsMoKE Smoking Classic Modell 7462

Der Smoking Classic ist ein echter BBQ-Smoker in klas-
sischem Design, der durch ein hervorragendes Preis-/
Leistungsverhaltnis besticht. Mit der seitlichen Feuerbox
bieten sich lhnen die verschiedensten Grillmethoden flr eine
genussvolle Zubereitung lhres Grillgutes - egal ob Fleisch,
Fisch oder Gemuse. Grillen oder raduchern Sie mihelos fir
bis zu 12 Personen gleichzeitig.

Technische Angaben

Grillflache ..., 3.500 +1.590 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 70 x50 cm +
44 x 36 cm (SFB)

Gewicht des Grills ................ 60 kg
Abmessungen ... 154 x 73 x 127-144 cm
Merkmale

< Inklusive seitlicher Feuerbox (SideFireBox)
< 4-teiliges guBeisernes Grillrost

< 2 Ablageflachen und Griffe aus Bambus

< Edelstahl-Thermometer im Deckel

< Integriertes Warmhalterost

< Héhenverstellbares Feuerrost

< Fahrbar durch zwei Kunststoffrader
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Technische Angaben

Grillflache ... 1.890 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 45 x 42 cm
Gewicht des Grills ................ 42 kg
Abmessungen ... 63 x57x121cm
Merkmale

< 3-teiliges porzellan-emailliertes Grillrost

< GroBer Griff aus hitzeabweisendem Kunststoff
< Thermometer im Deckel integriert

< Seitlicher Auszug mit integriertem Feuerrost
< Aufbewahrungskorb vorne am Grill

< Schwerer Standful3 aus GuBeisen

Der Patio Star ist das kleinste Modell der Gril'n Smoke s N
Star-Serie aus dem Hause BBQ-Scout. Dieser ,balkonfahige”
BBQ-Grill mit einer Grillflache von 45 x 42 cm ist zum
direkten, aber auch zum indirekten Grillen gleichermafBen
geeignet. Mit dem , kleinen” Patio Star grillen Sie mihelos
far bis zu 6 Personen gleichzeitig.
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Technische Angaben

Grillflache ... 3.500 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 70 x 50 cm
Gewicht des Grills ................ 52 kg
Abmessungen ... 89 x75x%x122cm
Merkmale

< 4-teiliges porzellan-emailliertes Grillrost

< GroBer Griff aus hitzeabweisendem Kunststoff
< Integriertes Warmhalterost

< Thermometer im Deckel integriert

< Seitlicher Auszug mit integriertem Feuerrost
< Ablageflache vorne und unter dem Grill

< Fahrbar durch zwei grof3e Eisenrader

Der Barbecue Star ist das mittlere Modell der Gril’'n Smoke
Star-Serie aus dem Hause BBQ-Scout. Dieser BBQ-Grill

mit einer Grillflache von 70 x 50 cm und dem integrierten
Warmhalterost mit ca. 68,5 x 25 cm ist ideal zum indirekten
Grillen geeignet. Mit dem Barbecue Star grillen Sie mihelos
far bis zu 12 Personen gleichzeitig.
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Technische Angaben

Grillflache ... 5.000 +2.025 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 90 x60cm +
45 x 45 cm (SFB)

Gewicht des Grills ................ 90 kg
Abmessungen ... 162 x 85 x 155 cm
Merkmale

< Inklusive seitlicher Feuerbox (SideFireBox)

< 5-teiliges porzellan-emailliertes Grillrost

< GroBer Griff aus hitzeabweisendem Kunststoff
< Integriertes Warmhalterost

< Thermometer im Deckel integriert

< Héhenverstellbares Feuerrost

< Ablageflache vorne und unter dem Grill

< Fahrbar durch zwei groB3e Eisenrader

Der Smoking Star ist das Flaggschiff der Gril’'n Smoke
Star-Serie aus dem Hause BBQ-Scout. Auf der mehr
als einen halben Quadratmeter groBen Grillflache 1&sst
es sich locker flr 20 Personen grillen. Die Grillflache
von 90 x 60 cm in der Hauptgrillkammer und die zu-
satzlichen 45 x 45 cm in der seitlichen Feuerbox sowie
das Warmhalterost mit ca. 87,5 x 25 cm lassen einfach
keine Winsche mehr offen! Der Smoking Star ist ideal
geeignet zum indirekten Grillen und Rauchern.
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Technische Angaben

Grillflache ... 4.950 +1.675 cm?
Grillrost-Abmessungen ..... 102 x48,5¢cm +
36 x 46,5 cm (SFB)

Gewicht des Grills ................ 108 kg
Abmessungen ... 166 x 93 x 139-147,5 cm
Merkmale

< Inklusive seitlicher Feuerbox mit Warmhalteplatte
< 2-teiliges porzellan-emailliertes Grillrost

< GroBe ,,Cool-touch” Griffe

< Thermometer im Deckel integriert

< Praktische Tur in der Feuerbox

< Ablageflache vorne und unter dem Grill

< Fahrbar durch zwei grof3e Eisenrader

,Big Boy"“ - der Name ist bezeichnend flr diesen BBQ-
Smoker aus dem Hause BBQ-Scout. Mit seiner groBRen

20" Grillkammer und der seitlichen Feuerbox mit Warm-
halteplatte bietet der Grill’n Smoke Big Boy alle Voraus-
setzungen flr ein vielseitiges und entspanntes Barbecue.
Der Big Boy ist ideal geeignet zum schonenden Barbecuen,
indirekten Grillen und Rauchern, aber auch zum direkten
Grillen. Ausgestattet mit porzellan-emaillierten Grillrosten,
Thermometer, Ablageflachen und vielen weiteren Details
lasst dieser BBQ-Smoker keine Wiinsche offen. Die
besonders solide Verarbeitung mit einer Wandstarke von
2,5 mm sorgt fUr eine konstantere Hitze innerhalb der
Grillkammer und sichert zudem eine lange Haltbarkeit.
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Seitliche Feuerbox

Die SideFireBox Classic erweitert
die Grill’n Smoke Modelle Rookie
Classic, Barbecue Classic und
Outlander Classic zum echten
BBQ-Smoker - flr indirektes
Grillen und Rauchern.

GuBeiserne Grillplatte wendbar
Die guBeiserne Grillplatte mit
einer glatten und einer geriffel-
ten Seite ist beidseitig einsetzbar
und bietet vielfaltige Einsatz-
moglichkeiten beim Barbecue.
Mit vorbehandelter Oberflache.

—_—

Warmbhalteplatte

Die Warmhalteplatte bietet

32 x 20 cm Flache zum Abstel-
len und Warmbhalten von Topf
und Servierplatte. Passend flr
die Gril’n Smoke SideFireBox
Classic.

Cover/Abdeckung

Passgenaue Abdeckung in
schwarz mit verstarkten Nahten
und Logo-Druck auf der Vorder-
seite. Fur alle Grill’n Smoke ,,Clas-
sic” und ,,Star“ Modelle sowie fur
den ,,Big Boy“ erhaltlich.

Holzkohlekorb

Fur indirektes Grillen & Rauchern.
Halt die Holzkohle und Briketts
am richtigen Platz im Grill. Mit
den Abmessungen 43 x 15 x 10 cm
universell einsetzbar.

=
Holzwoll:
Anziinder
I&
0

Holzwolle-Anzinder

Die Holzwolle-Anzinder sind
empfehlenswert zum Entzinden
jeden Feuers fur Holzkohlegrills,
Kamine, Ofen und Lagerfeuer.
40 Okologische Anzinder aus
Holzwolle und Wachs.
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